پرورش قارچ تکمه ای

از سری سخنرانیهای دانشکده علوم کشاورزی، مورخ 1383/11/17

دانش پرورش قارچ شامل اصول علمي و عملي توليد قارچ است. در حقيقت در هر رشته‌اي از علوم، کسب اطلاعات در زمينه معيين، تعيين كننده اصول يا چارچوبي است كه در راستاي توليدات بعدي قرار مي‌گيرند.  ثبات توليد موفقيت آميز قارچهاي خوراكي بايد براساس اطلاعات علمي و تجربيات عملي استوار باشد. توليد سالانه جهاني قارچهاي خوراكي و دارويي در حال حاضر حدود 14 بليارد دلار تخمين زده مي‌شود که ایران با مجموعه ای حدود 90 کارگاه تولیدی سهم بسیار ناچیزی را از آن دارا است. اصول اصلي پرورش موفقيت آميز عبارتند از:
● انتخاب اسپور يا كشت خالص (strain)،
● حفظ و نگهداري ميسيليومهاي كشت خالص،
● توليد اسپان يا مايه قارچ،
● تهيه محيط كشت،
● تلقيح يا مايه‌زني و

● مديريت به منظور توليد بهينه قارچ.

از بين 12000 گونه قارچهاي شناخته شده حدود 2000 گونه قارچهايي هستند كه داراي مقياس متفاوت خوراكي مي‌باشند. مضافاً اينكه تاكنون بيش از 200 گونه از قارچهاي خودرو به‌منظور خواص درماني و سنن قديمي در خاور دور جمع‌آوري گرديده است. در حال حاضر حدود 35 گونه قارچهاي خوراكي بصورت تجاري و با ظرفیت های متفاوت که بسته به وضعیت اقتصادی و تغذیه ای کشورها دارد پرورش داده مي‌شود. از آنجایی که در بین قارچهای خوراکی تولید قارچ تکمه ای (Agaricus bisporus) مقام نخست را در جهان بین سایر قارچهای تولیدی بخود اختصاص داده است، از اینرو در این مبحث به چگونگی پرورش آن پرداخته می شود.

چرخه تولید قارچ تکمه ای از قرار زیر است:

● تهیه کمپوست به عنوان بستر کشت

● پاستوریزاسیون کمپوست

● تلقیح کمپوست با بذر قارچ (اسپان)

● نگهداری کمپوست تلقیح شده در اتاق انتظار به منظور پنجه دوانی میسیلیومهای قارچ

● پوشاندن میسیلیومها با خاک پوششی به منظور جلوگیری از تبخیر آب

● نگهداری مجموعه در اتاقهای پرورش و انجام مراقبتهای زراعی مانند آبیاری، هوادهی و...

● برداشت محصول.
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مطالب مختلف در مورد قارچ



مطالب و مقالات مختلف در مورد قارچ 

قارچ 2
	  

	كشف يك آنتي بيوتيك گياهي جديد (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	...?ات كشنده بر روي انواع ميكروارگانيزم‌هاي بيماري زا از قبيل قارچ‌ها و باكتري ها دارد و همچنين مي توان از اين ? 

	۲۴ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۴:۳۳ 

	  

	كارخانه توليد قارچ دكمه اي به ظرفيت 460 تن در شيراز (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	طي سه ماه آينده: كارخانه توليد قارچ دكمه اي به ظرفيت 460 تن در شيراز افتتاح مي شود ظرف سه ماه آينده يك كارخانه تو ? 

	۲۴ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۴:۱۰ 

	  

	رشد قارچهاي گلخانه اي با رطوبت كنترل مي شود (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	بر اساس یافته های یک تحقیق رشد قارچهاي گلخانه اي با رطوبت كنترل مي شود رطوبت نسبي گلخانه يك فاكتور مهم در رشد ڠ? 

	۱۹ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۹:۴۴ 

	  

	بيماري سفيدك خيار را بي مزه مي‌كند (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	...?جه سانتيگراد و رطوبت بالا و كمي نور از شرايط مناسب براي رشد قارچ عامل بيماري است . اولين نشانه هاي بيماري به صوؠ? 

	۱۸ خرداد ۱۳۸۴ - ۰۱:۲۴ 

	  

	چگونه بيماري سوختگي برگ جو را كنترل كنيم؟ (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	...?رتفع گرمسيري و استانهاي گرگان، دزفول و زنجان گزارش شده است.قارچ عامل بيماري بيشتر برگهاي جو را مورد حمله قرار ? 

	۱۶ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۸:۳۸ 

	  

	هزار گلسنگ در هرباريوم موسسه تحقيقات (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	...ع آوري و شناسايي شد.وي با اشاره به اينكه از همزيستي دو موجود قارچ و جلبك گلسنگ هاي متنوعي به وجود مي آيد، افزود: ? 

	۱۶ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۸:۳۵ 

	  

	انواع روشهای کشت قارچ صدفی (آرشيو/آرشیو مقالات شماره 5) 

	مروري بر انواع روشهاي كشت قارچ صدفي: كشت در كيسه، كشت در قفسه، كشت در بطري، كشت بر روي كنده درخت. کشت در کيسه: يک٠? 

	۱۲ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۱:۳۲ 

	  

	سبزي هاي پيوندي، گامى نوين در صنعت باغبانى مدرن (آرشيو/آرشیو مقالات شماره 5) 

	...زمين خود هستند و با اين عمل خود راه شيوع عوامل بيمارى زاى قارچى را هموار كرده و هر ساله با كاهش جدى عملكرد در ? 

	۱۲ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۱:۱۷ 

	  

	آفتاب بيماري سفيدك داخلي توتون را كنترل مي كند (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	...گلستان، آذربايجان و كردستان گزارش شده است.عامل بيماري نوعي قارچ است كه علاوه بر توتون به فلفل، گوجه فرنگي، باد ? 

	۰۹ خرداد ۱۳۸۴ - ۰۰:۰۱ 

	  

	دستيابي به دانش توليد نژاد اصلاحي قارچ خوراكي تكمه اي (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	پژوهشگران جهاددانشگاهي به دانش فني توليد نژاد اصلاحي قارچ خوراكي تكمه اي دست يافتند پژوهشگران جهاددانشگاهي ? 

	۰۴ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۳:۵۲ 

	  

	نژاد اصلاحي قارچ تكمه اي توليد شد (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	توسط پژوهشگران جهاددانشگاهي مشهد: نژاد اصلاحي قارچ تكمه اي توليد شد پژوهشگران جهاددانشگاهي واحد مشهد پس از 8 ? 

	۰۳ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۹:۱۹ 

	  

	بورس قارچ افتتاح مي شود (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	به همت انجمن صنفي توليدكنندگان قارچ: بورس قارچ فردا در ميدان تره بار آزادي افتتاح مي شود بورس قارچ فردا چهارش٠? 

	۰۳ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۹:۱۶ 

	  

	راهنماي انتخاب و استفاده از تقويت كننده هاي طبيعي خاك (آرشيو/آرشیو مقالات شماره 5) 

	... در صنايع وابسته به كشاورزي توليد مي شوند. كشاورزان، كمپوست قارچ، پوسته برنج و ديگر مواد ي را كه در حين توليد مح ? 

	۰۳ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۳:۰۵ 

	  

	زيست ايمني و مسايل مرتبط با مهندسي ژنتيك (آرشيو/آرشيو شماره4) 

	...?اقه خوار برنج بلكه به كليه آفات پروانه اي و برخي بيماري هاي قارچي مانند شيت بلايت مقاوم شده است.صفت مقاومت مطل٠? 

	۰۳ خرداد ۱۳۸۴ - ۰۱:۵۰ 

	  

	کدوی تخم کاغذی (Cucurbita pepo) (آرشيو/آرشيو شماره4) 

	...ه ها  کشت می شوند. چون دانه ها افقد پوشش هستند  باید با قارچ کشهای مناسب ضدعفونی گردند. در هر چاله 3تا5 بذر ٠? 

	۰۳ خرداد ۱۳۸۴ - ۰۱:۴۲ 

	  

	حمايت بانك كشاورزي از طرحهاي پرورش قارچ (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	به منظور حمايت از تمامي مراحل توليد و پرورش قارچ، بانك كشاورزي حمايت خود را از طرحهاي توسعه و پرورش قارچ اعلام ? 

	۰۱ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۲:۲۷ 

	  

	واگذاري زمين براي كشت گياهان دارويي (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	كارشناس مسئول گياهان دارويي و قارچ هاي خوراكي گفت : وزارت جهاد كشاورزي براي كشت گياهان دارويي ايران ، زمين واچؠ? 

	۰۱ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۲:۲۲ 

	  

	از قارچ خوراكي بيشتر بدانيم (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	در گذشته قارچ را از مراتع و جنگل ها جمع مي كردند. امروزه دركارگاه هاي صنعتي توليد و در تمام سال در اكثر مغازه ها ? 

	۰۱ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۲:۱۴ 

	  

	توليد 70درصد قارچ خوراكي جهان در چين‌ (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	با افزايش ميزان توليد قارچ خوراكي در چين به 10ميليون تن در سال، اين كشور به تنهايي بيش از 70درصد قارچ خوراكي جهان ? 

	۰۱ خرداد ۱۳۸۴ - ۱۲:۱۲ 

	  

	مبارزه با بيماري لكه ارغواني سويا (خبرهاي عمومي/روز نوشت) 

	...?ي شده از روشهاي مبارزه با اين بيماري است و همچنين سمپاشي با قارچ كشهايي نظير بنوميل، مانب و كلروتالونيل در موا ? 


+ نوشته شده در  چهارشنبه بیست و هفتم مهر 1384ساعت 10:50  توسط کشاورز  |  [image: image5.png]
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Candidates for the 2009 steward elections are asked to submit their nominations by January 25. Nominate yourself. 
	[نهفتن] 
[Help us with translations!] 


قارچ تکمه ای
از ویکی‌پدیا، دانشنامهٔ آزاد

پرش به: ناوبری, جستجو
به نظر می‌آید مطالب این مقاله از جای دیگری کپی شده‌است. گرچه ممکن است در نوشتن این مقاله از منابع معتبر استفاده شده باشد، وضعیت حق‌تکثیر مقاله و مأخذ خود مقاله مشخص نیست. اگر تا ژانویه اطلاعاتی در این مورد اضافه نشود این بخش برداشته خواهد شد.
زمان کنونی:‏۰۳:۲۸ ۲۲ ژانویه ۲۰۰۹
این مقاله را پس از موعد مشخص تعدیل کنید، اگر مایل به حذف آن هستید از رای‌گیری برای حذف استفاده کنید.

	


	این مقاله نیازمند ویکی‌سازی است. لطفاً با توجه به راهنمای ویرایش و شیوه‌نامه آن را تغییر دهید.
در پایان، پس از ویکی‌سازی این الگوی پیامی را بردارید.


قارچ های خوراکی به رده Basidio Mycetes وزیر رده hamo basidio my cetide تعلق دارند و فاقد

کلرفیل بوده و تکثیر آنها بوسیله اسپور انجام میگیرد. بر خلاف گیاهان آلی فاقد اندام های ریشه , ساقه برگ و یک سیستم آوندی می باشد ,بدن آنها معمولا رشته ی و بر سلول بوده و هسته های سلولی به سهولت زیر میکروسکوپ قابل رویت می باشد. رشته های که بدن قارچ را تشکیل می دهند دارای رشد طولی می باشد که اکثر قسمت های رشته بدن قارچ قابلیت و توانایی رشد را دارد.
قارچ‌ها به صورت انگل یا به صورت ساپروفیت (گندوری) روی مواد آلی پوسیده و مواد غذایی مورد نیاز خود را از موجودات زنده دیگر تامین می نمایند. اکثر قارچ‌ها شناخته شده و به شکل ساپروفیت می توانند زندگی کنند و به خوبی می توان آن‌ها را روی محیط کشت های مصنوعی در آزمایشگاه کشت داد.
اکثر قارچها از نظر نحوه تامین غذایی مور نیاز با اکثر گیاهان تفاوت دارند و تنهایی قادر به ساختن مواد غذایی نمی باشند لیکن اگر موا قندی گلوکز- سوکروز- مالتوز توسط گیاهان کلروفیل دار برای آنها تامین شود با استفاده از منابع با ترکیبات آلی و غیر آلی ازت دار می توانند پروتئین های مورد احتیاج خود را مستقیما تهیه نمایند آنها معمولا برای استفاده از مواد غذایی,با ترشح دیاستازهایی از خود مواد غیر قابل جذب را تجزیه نموده و آنها را به صورت قابل جذب در می آورند. مهمترین منبع تولید کربن برای قارچ‌ها گلوکز و بهترین منابع تولید ازت هم در آنها به ترتیب ترکیبات آلی ازت دار,ترکیبات آمو نیوم و نیتراتها می باشد. قارچ‌ها بر عکس باکتری‌ها محیط کشت های اسیدی برای رشد ترجیح می دهند. وجود نور برای رشد قرچ‌ها آن چنان ضروری نیست .
قارچ تکمه ای مانند سایر قارچ‌ها از ارگانیسم های هتروتروفیک به شمار می رود به این معنی که به علت فقدان کلروفیل قابل به استفاده از کربن هوا به طریق فتوسنتز نبوده و لذا برای تامین مواد غذایی و متابولیسم خود به منابع کربن که قبلا وسیله گیاهان سبز تهیه و آماده گردیده (در اثر فتو سنتز ) وابسته می باشد .منابع کربنی که مواد استفاده قارچ قرار می گیرد کاه و کود حیوانی است.

	فهرست مندرجات
[نهفتن]
· ۱ تهیه کمپوست (compost) 

· ۲ پاستوریزاسیون کمپوست 

· ۳ کودها (پهن) 

· ۴ كاشت بذر 

· ۵ قشر رويه 

· ۶ زمان اضافه كردن قشر رويه 

· ۷ شرايط محيطي مناسب براي پرورش قارچ 

· ۸ عمق بستر ها 

· ۹ داشت محصول 

· ۱۰ برداشت محصول 

· ۱۱ تخليه سالن 

· ۱۲ منابع 
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[ویرایش] تهیه کمپوست (compost)
در کلیه روش های تهیه کمپوست یا مخلوط برای تولید قارچ هدف اصلی تامین مواد غذایی به میزان کافی برای بهبود محصول و تامین نیاز های غذایی قارچ می باشد به نحوی قارچ مورد نظر بتواند با سایر موجودات ذره بینی رقابت نموده بر آنها تفوق یابد. تهیه کمپوست مناسب برای رشد و پرورش قارچ هایی که به روش صنعتی تولید می گردند در ۲ مرحله انجام می گیرد : ۱-مرحله اول خارج از سالن که شامل انتخاب مواد اولیه مناسب برای کمپوست و هم چنین کلیه عملیات اولیه که روی مخلوط در فضای باز انجام می گیرد.
۲-مرحله دوم داخل سالن که شامل پاستوریزاسیون با هدف نابودی یا غیر فعال کردن ارگانیسم هایی از قبیل آفات , حشرات بیماری زا و... که ممکن است زیان بخش باشند و حفظ خواص و فعالیت ارگانیسم های مفید می باشد. برای تهیه کمپوست دو برنامه ریزی, کوتاه و بلند مدت بکار می رود. در برنامه ریزی کوتاه مدت تهیه کمپوست ,مرحله اول شامل ۷ روز و مرحله دوم که در یک اتاق تهویه شده( Aelated ) صورت می گیرد حداقل ۵ روز بوده و شامل پاستوریزه کردن با بخار می باشد , در این مرحله به منظور به اوج رساندن فعالیت میکروبی اعمال کنترل روی هوادهی و درجه حرارت صورت می گیرد. در برنامه ریزی بلند مدت تهیه کمپوست, مرحله اول به ۱۶ روز گسترش می یابد و مواد متشکله ,اندازه , شکل توده‌ها به منظور آماده شدن جهت یک مرحله دوم کوتاه مدت که شامل پاستوریزه کردن اولیه با بخار شدید می باشد ,مهیا می گردد.

[ویرایش] پاستوریزاسیون کمپوست
مرحله دوم از عملیات تهیه کمپوست یا مخلوط پاستوریزاسیون می باشد. هدف از پاستوریزاسیون نابودی آفات ,حشرات مضر و میکروارگانیسم های مضر و همچنین ادامه عمل تخمیر می باشد . هوادهی و کنترل حرارت عامل مهمی در مرحله دوم دوره عملیات می باشد و در روش کوتاه مدت بخش کاملی از دوره تهیه کمپوست را تشکیل می دهد.
کمپوست هنگامی که با دقت تهیه شود حرارت کمی تولید می شود و پایین بودن فعالیت های میکروبی ,نسبتا اکسیژن کمی را نیاز دارد و به همین نسبت هوای تازه مورد نیاز تقلیل خواهد یافت.
در این روش تیپیکال , پاستوریزاسیون ۵۰تن کمپوست در یک اطاق گرما به ابعاد ۶*۱۱ به ارتفاع ۵ متر صورت می گیرد هنگامی که پر کردن طبقات از کمپوست پایان می پذیرد درجه حرارت از ۴۵ تا ۳۵ درجه سانتی گراد تغییر می کند. پس از بستن درب اطاق گرمادهی یک فن هوا را داخل اطاق به جریان می اندازد و دریچه ورودی هوای تازه بسته‌است و به وسیله بخار زنده یا حرارت خشک به تنهای یا همراه با آن می توان درجه حرارت را بالا برد. موقعیکه درجه حرارت مخلوط به ۵۰ درجه سانتی گراد می رسد نیاز آن به هوای تازه بیش از مقداری است که اغلب از طریق جوانه‌ها به اطاق های گرمادهی راه پیدا می کند, بنابراین ورودی هوا تازه باز می گردد, در این زمان هدف به تعادل رساندن و تثبیت حرارت کلیه جعبه‌ها یا طبقات به حدود ۵۵-۵۰ درجه سانتی گراد ,به وسیله ی به جریان انداختن شدید هوا می باشد . در ابتدای امر گرما لازم است. اما همین که مخلوط به ۵۰ درجه می رسد مقدار آن بایستی به وسیله گرمای متابولیک خود آن تثبیت گدد. این امر ممکن است در اطاق های گرمادهی کوچکتر مثلا با ظرفیت ۲۰ متر مکعب و کمتر ممکن نباشد چون اتلاف حرارت ساختمان نسبتا بزرگتر می باشد.
حجم هوای مورد نیاز بر حسب کیفیت مخلوط یا کمپوست به میزان زیادی فرق می کند, اما به طور تیپیکال برای تثبیت شرایط هوازی و خارج کردن دی اکسید کربن ۵/۰ متر مکعب هوای تازه در هر دقیقه به ازاء هر تن مخلوط مورد نیاز می باشد. بهترین وسیله برای عمل پاستوریزاسیون بخار است ,که برای رساندن درجه حرارت به ۶۰ درجه سانتی گراد برای مدت ۱ تا ۲ ساعت به داخل اطاق پخش می گردد و این عمل معمولا ۲۴ تا ۴۸ ساعت پس از شروع پاستوریزاسیون انجام می گیرد. از متیل بروماید نیز می توان به عنوان جانشین بخار استفاده کرد. این روش به وسیله بسیاری از تولیدکنندگان استفاده گردیده‌است . اما از آنجا که این ماده ضدعفونی در صورت تنفس برای پستانداران فوق العاده سمی می باشد احتیاط های خاص در هنگام کربرد آن بایستی منظور گردد.
در عمل نقطه پایان پاستوریزاسیون فقدان آمونیات در کمپوست و در هوا شناخته می شود. موقعی که هیچ مقدار آمونیات یافته نشود حد اکثر هوای تازه برای خنک کردن کمپوست برای بذرپاشی می توان مورد استفاده قرار گیرد. کمپوست تا درجه حرارت ۳۳-۲۵ درجه سانتی گراد خنک می شود اگر در حرارت زیر ۲۵ درجه بذر پاشی شود بذر بسیار کندتر رشد می کند و اگر بالی ۳۳درجه بذر پاشی انجام گیرد هطر حرارت اضافی وجود خواهد داشت.

[ویرایش] کودها (پهن)
[ویرایش] كاشت بذر
كمپوست مصرفي در سالن هاي قارچ بر حسب نوع مواد معدني و روش پاستوريزاسيون اعمال شده تغيير مي كند. هر چه غلات درشت تر باشند مواد غذايي بيشتري در هر دانه جهت تغذيه ميسيليوم اوليه تا هنگامي كه تغذيه از كمپوست آغاز شود نگهداري مي شود. بنابراين ممكن است دركمپوست هاي ضعيف يا شرايط نا مناسب موثر تر باشند . غلات ريز تر داراي نقاط جوانه بيشتري در هر گرم بذر مي باشد و اگر كليه دانه هاي دو نوع بذر بطور يكسان رشد نمايند نوع ريزتر زود تر در كمپوست نفوذ خواهد كرد انواع مختلفي از بذر ها وجود دارد و هر سازنده معمولا انواعي اشاره به نوع قارچي كه هر كدام توليد مي نمايند عرضه مي كند و اندازه و زود باز شدن دو عامل اساسي در كيفيت بذر ها مي باشد و واكنش آنها در مقابل حرارت ,رطوبت , شرايط كنترل كمپوست و... نيز در نظر مي باشد. طرح و اجراي ساختمان هاي واحد هاي توليد قاچ اغلب محدوديت هايي در شرايط رشد قارچ ايجاد مي كنند. بنابراين عاقلانه به نظر مي رسد كه از بذر هايي كه در اين محدوديت ها خوب رشد مي كند استفاده گردد. يكي از مهمترين مشخصات يك نژاد ,واكنش آن در شروع ميوه دادن به خصوص در مقابل ميزان دي اكسيد كربن مي باشد. در كليه نژاد ها درصد دي اكسيد كربن نسبت به ميزان مورد قبول براي رشد ميسيليوم به داخل رويه كه ممكن است 3/0% يا بيشتر باشد بايد كاهش يابد . زيرا بعضي از نژاد ها فوق العاده حساس مي باشند و براي اينكه قارچ خوب توليد شود اين درصد بايستي كمتر از 70/0% باشد در صورتي كه بعضي ها در 1/0% نيز رشد مي كنند . خصوصيت متغير ديگر در بذر قارچ ها واكنسش آنها در مقابل آب پاشي و ميزان رطوبت موجود در قشر رويه مي باشد . بعضي از انواع در شرايط قشر رويه با رطوبت بالا محصول خوبي مي دهند,در انواع ديگر با قشر رويه خشك تر محصول بهتري خواهند داد. بعضي ها را مي توان در هنگام جوانه زدن آبپاشي نمود در حاليكه بعضي نژاد ها را در صورت آب پاشي كردن در اين هنگام مي توان غرق شده تلقي نمود. در اين هنگام بايد به توصيه هاي توليد كننده و تجربيات شخصي توجه كرد

[ویرایش] قشر رويه
تقريبا از هنگامي كه براي اولين بار نسبت به كشت قارچ اقدام گرديد مشخص شده است كه براي تحريك و انتقال از مرحله رشد گياهي ميسيليوم به مرحله توليد قارچ بستر ها بايستي از قشر خاك يا ماده مناسب ديگر پوشيده شوند . دليل اين امر براي سال ها كاملا نا معلوم بوده است , اما تحقيقات انجام شده بعضي از تاثيرات خاك رويه راآشكار نموده است ولي عمل آنها به صورت كامل هنوز نا معلوم است. آنچه مسلم است اين است كه به طور قطع قشر رويه , تكيه گاه مكانيكي براي رشد قارچ و تثبيت كننده نسبت آب در بستر عمل مي كند و بايستي آن را به عنوان طبقه اي در نظر گرفت كه نه تنها رشد قارچ بلكه شبكه گياهي پيوسته به آن را تقويت مي نمايد. انتخاب نوع خاك رويه در روش هاي يشرفته كشت همراه با اعمال پاستوريزاسيون , اقتضا مي كند كه نه تنها به مواد و قابليت نگهداري آنها توجه شوند , بلكه خصوصيات فيزيكي و شيميايي و ميكروبيولوژيكال مواد براي خاك رويه نيز در نظر گرفته شود, از انجا كه بسياري از آفات و عوامل بيماري زا ممكن است از طريقخاك قشر رويه به محصول منتقل شوند, اعمال پاستوريزاسيون به نحو صحيح ارتباط زيادي در به حداكثر رساندن توليد بستر ها پيدا مي كند. انواع خاكي كه مي توانن به عنوان قشر رويه بكار برد بدين ترتيب مي باشد : - خاك معمولي :با قابليت نگه داري رطوبت , متخلخل بودن بعد از يك دوره آبپاشي , پاك بودن از هر گونه آفت و بيماري كه اغلب به وسيله مواد ديگر اصلاح و آماده مي شود. پيت متداول ترين اين مواد است كه متخلخل بوده و ظرفيت نگهداري آن , خاك را افزايش مي دهد پيت اغلب اسيدي است و در هنگام مصرف آن آهك اضافي مورد نياز مي باشد . بالا بودن قابليت نگهداري آب در سالن ها بسيار مهم مي باشد كه درصد رطوبت بالا وجريان كند هوا سبب مي شود تا خشك شدن كندتر صورت گيرد. - خاك رسي و شني : داراي حداقل قدرت جذب آب بوده و بنابراين خاكي با درصد مناسبي خاك رس و مقدار نه چندان زياد شن بهترين مشخصات فيزيكي از نظر قدرت جذب آب را خواهد داشت . PH اين خاك بايد بين 7 تا 5/7 باشد و آهك معمولا به صورت سنگ آهك يا گچ در صورت لزوم براي ايجاد اين PH اضافه خواهد شد . - خاك پيت و سنگ آهك : خاك پيتي كه خنثي بوده و به وسيله كربنات كلسيم قليايي شده باشد به عنوان مناسب ترين و بهترين عامل رويه ريزي مي باشد و خصوصيات منحصر به فرد آن از ساختمان فيزيكي و شيميايي ,قابليت نگه داري آب و وضيعت ميكروبيولوژيكال آن به روشني همه نيازها را بر آورده مي نمايد. پيت هاي اسيدي معمولا بدون عوامل بيماري زا در نظر گرفته مي شوند بنابراين مخلوط هاي سنگ آهك و پيت معمولا پاستوريزه نمي گردند. بر خلاف پيت , خاك ها شامل بسياري از آفات و عوامل بيماري زا كه محصول قارچ به آن حساس است مي باشند بنابراين بسيار مهم است كه خاك قبل از مصرف پاستوريزه گردد عمل پاستوريزه كردن ممكن است به وسيله استفاده از بخار يا فرمالين , متيل برومايد و مواد ضد عفوني ديگر انجام گيرد. ضد عفوني كامل توسط بخار به بعضي از خاك ها به خصوص آنهايي كه از نظر مواد ارگانيك غني مي باشد به دليل آزاد كردن آمونياك آسيب مي رساند بنابراين بهتر است بخار در درجه حرارت پايين تري براي پاستوريزاسيون بكار رود يا به وسيله مخلوط كردن آن با هوا قبل از رسيدن به روي توده خاك يا به وسيله قرار دادن خاك در جعبه و پاستوريزه كردن آن در يك اتاق مشابه اطاق گرمادهي صورت گيرد. در هر حالت بايستي حداقل 6 ساعت در 750 درجه سانتي گراد نگه داشته شود.

[ویرایش] زمان اضافه كردن قشر رويه
بطور سنتي قشر رويه در زماني كه بذر از داخل كمپوست بقدر كافي در تمام سطح بسته و داخل بستر رشد كرده باشند با توجه به نوع و مقدار بذر مصرفي ,جنس كمپوست , شرايط موجود و محدوديت زماني كه از طرف سيستم تحمل گردد, 10تا 13 روز پس از بذر پاشي رويه ريزي مي گردند. بر اساس تجربيات معدودي از توليد كنندگان ,ريختن قشر رويه بلافاصله بعد از بذر پاشي ,اين عمل امكان برداشت محصول رادر حدود يك هفته زودتر از مدت مقرر به وجود مي آورد و از خشك شدن كمپوست در زمان رشد بذر جلوگيري مي نمايد كه اين روش بايد با كنترل مطلوب درجه حرارت در آب وهواي معتدل انجام گيرد . به عنوان مثال در انگلستان خنك كردن در تابستان عملي اساسي مب باشد زيرا موقعي كه بذر به مرحله رشد سريع مي رسد هميشه مقدار زيادي حرارت توليد مي كند كه نمي تواند به همان آساني كه از كمپوست خارج مي گردد از قشر رويه نيز خارج شود و بايد با خنك كردن كنترل شود تا درجه حرارت كمپوست در حد 22تا 27 درجه سانتي گراد نگه داشته شود .

[ویرایش] شرايط محيطي مناسب براي پرورش قارچ
قارچ ها مي تواند در حد وسيعي از شرايط محيطي به زندگي ادامه دهند , اما براي توليد رضايت بخش و تجاري بايستي در هر دوره رشد شرايط نزديك به ايده ال براي آن فراهم گردد. قصور در اين امرمنجر به رشد ضعيف تر و يا كند تر خواهد شد. براي رشد بذر درجه حرارت بستر مهم وحساس مي باشد و بايستي در حدود 25 درجه سانتي گراد باشد . در حرارت زير 25 درجه سانتي گراد ,حدود 20درجه سانتي گراد و بالاي 25 درجه سانتي گراد حدود 27 و 28 درجه سانتي گراد رشد كندتر مي گردد. در دماي 32-30 درجه سانتي گراد نيز احتمال جهش و از بين رفتن بذر مطرح مي گردد. معمولا گفته ميشود كه قارچ در دوره رشد بذر احتياج به هواي تازه ندارد. اين امر دقيقا صحيح نمي باشد ولي نياز زياد نمي باشد ,تراكم دي اكسيد كربن در حد 4% براي رشد ميسيليوم مفيد مي باشد. در دوره رشد بذر براي جلوگيري از خشك شدن سطح كمپوست ,رطوبت نسبي بالا مطلوب مي باشد .اگر چه درجه حرارت كمپوست از 27 درجه سانتي گراد بالاتر رود بايستي به وسيله خنك كردن و گرفتن حرارت از هواي به جريان انداه شده متوقف شود, به نحوي كه تراكم دي اكسيد كربن بالا باقي بماند .اگر تاسيسات تهويه مطبمع نصب نشده باشد و مانند بسياري از واحد هاي موجود در مناطق معتدل از هواي تازه براي خنك كردن بايد استفاده شود سبب كاهش رطوبت نسبي را به وسيله پاشيدن آب به صورت غبار فوق العاده ريزي يا اسپري متعادل كرد. براي رويه ريزي در پايان دوره رشد بذر حرارت كمپوست بايستي زير 25 درجه سانتي گراد باشد زيرا قشر رويه مانند پوششي كه حرارت مخلوط را نگه مي دارد عمل مي نمايد و بعضي اوقات درجه حرارت پس از ريختن قشر رويه چندين درجه بالا مي رود. براي حدود يك هفته بعد از ريختن قشر رويه , درجه حرارت كمپوست هنوز عامل برجسته اي مي باشد و بايد در زماني كه ميسيليوم به داخل قشر رويه رشد مي نمايد در حد 22-20 درجه سانتي گراد نگه داشته شود.بعد از رشد كافي بذر ها درجه حرارت هوا وبستر ها بايستي كاهش يابد و براي كاهش دي اكسيد كربن موجود ئر فضا تهويه افزايش يافته و بستر ها آب پاشي مي گردند . هدف از اين تغيرات آب و هوا ترغيب فيزيوژيك در رشد نباتي ميسيليوم موجود در قشر رويه به ميوه دهي مي باشد كه اين خود بحراني ترين مرحله در كل دوره كشت قارچ مي باشد .از عوامل مهم براي تغيير فيزيولوژيك كم شدن درجه حرارت هوا و بستر ازآنچه در دوره رشد ميلسيوم به داخل قشر رويه معمول است و مهمتر از همه تراكم پايين دي اكسيد كربن در هواي بالا بستر مي باشد . ميزان دي اكسيد كربن در اين مرحله بايستي زير 80/0% در بعضي انواع زير 50/0% باشد درجه حرارت بستر نبايد از 19 درجه سانتي گراد تجاوز نمايد .در دماي هوا بايد 16 درجه سانتي گراد باشد ,در هنگام ثبت مرحله ميوه دهي و رشد نخستين جوانه هاي قارچ شرايط مورد نياز كمتر بحراني است و تا پايان دوره برداشت تغيير مخصوصي نمي كند .

[ویرایش] عمق بستر ها
عمق بستر براي مدت زيادي در سيستم طبقات بين 15 تا 20 سانتي متر در نظر گرفته شده اما نخستين پرورش دهندگان در سيستم جعبه ميزان كمتري را براي عمق انتخاب مي كردند.امروزه با استفاده از پرس ها ي هيدروليك مخلوط فشرده ترشده و در يك عمق معين كمپوست بيشتري پر مي شود. 70% وزن كمپوست آب و 30% آن مواد جامد داراي وزن مخصوص كمي بيشتر از آب مي باشند. آگر وزن مخصوص همه آن معادل باشد آب در نظر گرفته شود يك حجم فشرده شده از آن هيچ گونه فضاي خالي 10 كيلو گرم در هر متر مربع با ضخامت 1 سانتي متر وزن خواهد داشت. جهت تراكم كمپوست به نظر مي رسد كه فضاي فضاي خالي زيادي براي انتقال گاز از داخل كمپوست وجود داشته باشد. ازدياد يكي از عوامل عمق يا تراكم بدون تغيير دادن عامل ديگر از دو طريق در وضيعت موجود تاثير مي گذارد. مقدار ازدياد يافته كمپوست مي تواند به متناسب در هر متر مربع حرارت , گاز كربنيك و آب بيشتري توليد نمايد و براي اين فعاليت اضافي احتياج به اكسيژن بيشتري داشته و به علت عمل بيشتر طول مسير انتشار گاز ازدياد مي يابد و فضاي خالي به علت تراكم بيشتر تقليل مي يابد. بنابراين نياز به انتشار گاز و مقاومت آن هر دو با زياد شدن عمق تراكم بيشتر افزايش ميابد .تجربيات عملي نشان مي دهد كه مشكلات عمل پاستوريزاسيون با 140 كيلو گرم در متر مربع به عمق 22 سانتي متر براي پاستوريزاسيون به مدت زمان طولاني تري نسبت به جعبه هاي سبك تر و تراكم كمتر نيازمند مي باشد.در سيستم جعبه آن چنانكه معمولا عمل شده بسياري ضروري است كه پاستوريزاسيون كامل و خشك كردن كمپوست و آماده كردن جهت بذر پاشي در 6 روز انجام مي گيرد زيرا از روز هفتم اطاق گرمادهي براي محصول مورد نياز مي باشد .يك روش متداول در واحدهايي كه جعبه ها براي بذر پاشي خالي مي شوند تقليل جعبه در هنگام بذر پاشي است .در جائيكه ممكن است براي سهولت كنترل عمل پاستوريزاسيون مي تواند در 80 جعبه جاي داده شود كه نتيجه آن صرفه جويي در جابجايي جعبه ,فضاي براي بذر پاشي و توليد مواد لازم براي قشر رويه تعداد جعبه ها خواهد بود. بستر هادر سيستم طبقات معمولا به وسيله دست يا ماشين هاي كه كه بسيار كم قدرت تر از پرس هاي هيدروليك مي باشند تسطيح و مرتب مي گردند. بنابراين در آنها مساله تراكم مطرح نمي باشد و عمق بستر آنها بين 18 تا 25 سانتي متر مي باشد .تاثير عمق كمپوست بر بازده محصول مو ضوع قابل توجهي مي باشد .اگر ساير عوامل رضايت بخش باشد ازذياد عمق كمپوست معمولا بازده محصول در هر متر مربع بالا مي برد كه از نظر اقتصادي مساله مهمي مي باشد . ميزان بازده محصول به ازاء هر تن كمپوست كمتر قطعي وثابت بوده است و در بعضي از تجربيات بازده به ازاء هر تن در بسترهاي عميق كمتر بوده است و بعضي از توليد كنندگان دريافته اند كه در محدوده مورد عمل آنها بازده به ازاء هر تن مخلوط ثابت مانده است بنابراين آنها به نسبت ازدياد عمق بستر ازدياد محصول در هر متر مربع داشته اند .هرگاه ميزان توليد در حد نرمال باشد ازدياد كمپوست براي ازدياد بازده محصول به ازاء هر متر مربع مي باشد .البته در صورتي كه ساير عوامل مانند تهيه در كليه مراحل افزايش ,ظرفيت جوابگويي كمپوست اضافي راداشته باشد , اين شرط يك مساله جدي بودي در صورت عدم توجه نتايج آن مي تواند بسيار زيانبار باشد .

[ویرایش] داشت محصول
بعد از تثبيت مرحله ميوه دهي يعني ظاهر شدن نخستين جوانه هاي قارچ شرايط مورد نياز براي اداره كردن وضيعت محصول يا همان داشت محصول مطرح مي گردد ,شرايط ايده آل براي محصول قارچ شامل درجه حرارت هوا در حدود 16-15 درجه سانتي گراد,توزيع يكنواخت و كافي هواي تازه به منظور نگه داشتن تراكم دي اكسيد كربن زياد 10% و رطوبت نسبي بالاي 80% جريان هواي آهسته روي بستر ها و رطوبت نسبي 90% در جريان هواي شديدتر مورد نياز است . اگر عمر بسترها زياد باشد توليد كاهش مي يابد ,بسترها دي اكسيد كربن كمتري توليد مي نمايند وبه الطبع هواي تازه كمتري براي دور كردن آن مورد نياز است و گرماي كمتري ايجاد مي گردد و در صورت پايين بودن درجه حرارت محيط خارج به گرماي مصنوعي بيشتري نياز مي باشد .بستر و قارچ هاي روي آن به طور مستمر بخار آب در هوا پخش مي نمايند كه مانند گرما و دي اكسيد كربن مقدار آن با زياد شدن بستر كاهش مي يابد . رطوبت بسيار بالا براي بعضي از بيماري هاي قارچ مفيد مي باشد و آنها را تشديد مي كند و بدين ترتيب به نظر مي رسد عدم اشباع هوا تا حدودي براي سلامتي قارچ ها ضروري مي باشد .رطوبت تبخير شده بايستي توسط جريان هوا دور شود بنابراين هواي تازه بايستي به اندازه كافي براي جذب اين رطوبت خشك باشد .در همين هنگام,در طول دوره رشد جوانه هاي قارچ رويه بايستي به وسيله آب پاشي مرطوب نگه داشته شود, اين امر ممكن است شرايط متضادي را ايجاد كند .شرايط قشر رويه به بهترين وجه با آب پاشي روزانه حفظ خواهد شد , آب روي قارچ هاي نيمه كامل گاهي اوقات سبب پريدن رنگ يا حتي بيماري ناشي از باكتري مي شود و اين مساله به ميزان وسيعي متغير بوده و صدمه ناشي از آب پاشي روي قارچ هاي نيمه كامل در بستر هاي نزديك به هم با جريان هواي نسبتا بالا متداول تر از بستر هايي است كه فضاي بين و اطراف آنها بيشتر بوده و جريان هوا كندتر مي باشد .عدم تبخيرآب بعد از آب پاشي و يا تبخير بعد از آب پاشي مي تواند به سطح قارچ صدمه بزند و منجر به پريدن رنگ آن گردد .رطوبت نسبي هوا و جريان هوا هر دو در مقدار تبخير تاثير مي گذارند .رطوبت نسبي بالا تقريبا به اين مفهوم كه هوا به حالت اشباح باشد ميزان تبخير را كاهش داده و جريان هواي سريع آن را افزايش مي دهد .بنابراين در زمان داشت مهمترين مسئله حفظ دما ورطوبت و تهيه وهمچنين جلوگيري از رشد ميكروارگانيسم هاي مضر قارچ ها و آفات است تا كمترين ميزان ضايعات و خسارات را داشته باشيم .

[ویرایش] برداشت محصول
مرحله ي از رشد كه در آن قارچ ها چيده مي شوند بسيار مهم باشد و آن زماني است كه هنوز كلاهك قارچ باز نشده است .در زمان برداشت كليه قارچ ها ي باز هم چيده مي شوند در واقع آنها بايستي احتمالا ديروز چيده مي شدند در بسياري از كشور ها قارچ ها ي باز از درجه فوق العاده پاييني بر خوردار مي باشند و در اغلب اين كشور ها قيمت آنها از نوع دگمه اي و كلاهك هاي بسته ارزانتر مي باشد .بعد از باز شدن كلاهك ساقه رشد مي كند و وزن كلاهك به ميزان محسوسي اضافه نمي گردد حتي بدون در نظر گرفتن كيفيت و قيمت هيچ چيز به محصول اضافه نخواهد شد . وزن قارچ تا زمان باز شدن كلاهك به سرعت افزايش مي يابد .در 24 ساعت وزنش 2 برابر مي كردد,بعد از پاك شدن بستر محصول بعدي شروع به رشد مي كند اگر قارچ هاي زيادي را مرحله باز شدن كلاهك روي بستر باقي بمانند فاصله بين 2 مرحله برداشت نزديك ممكن است 10روز باشد در حالي كه اگر قارچ ها به صورت دگمه اي با قطر زير 3 سانتي متر و كاملا بسته چيده شوند اين فاصله فقط 8 روز خواهد بود و با يك فاصله 8 روزه امكان برداشت فقط اوج 3 دوره محصول در وسط هفته وجود خواه داشت .باز شدن كلاهك قارچ هايي كه به ويروس بيماري زا آلوده مي باشند.پخش هاگ آلوده ويروس عامل بيماري را منتقل مي كنند .چون اين هاگ ها داراي عمر طولاني و مقاومت قابل توجهي در مقابل نابودي بوده و سريع تر از هاگ هاي سالم شروع به روئيدن مي كنند .و ميسيليوم توليد شده از رويش آنها مي تواند به ميسيليوم سالم به خصوص در صورتي كه هاگ ها به بستر هاي بدون قشر رويه برسند مي توانند تمامي طبقه يا جعبه را آلوده سازند .بنابراين بهترين زمان چيدن قارچ زماني است كه هنوز كلاهك قارچ باز نشده است و چيدن قارچ از طريق گرفتن كلاهك و خم كردن و يا پيچانيدن ساقه به منظور جدا كردن آن از ته انجام مي گيرد .اين عمل با قارچ بسته به سادگي انجام مي گيرد .اما قارچ هاي باز شكننده بوده و دقت بيشتري براي اطمينان از اينكه ساقه از ته و نو از بالا جدا شود مورد نياز است .طول مدت برداشت 12-8 هفته مي باشد كه عملكرد هر متر مربع بطور متوسط 12-10 كيلو گرم مي باشد .

[ویرایش] تخليه سالن
كشت قارچ به طور اصولي يك دوره عمليات يك دست مي باشد كه در آن نه تنها ساختمان هاي توليد بلكه طبقه ها و جعبه ها نيز براي محصول بعدي مجددا استفاده مي شوند .اين نحوه عمليات شرطي را ايجاد مي كند كه به وسيله آن عوامل بيماري زا در يك محصول آفت زده مي تواند به مراحل اوليه محصول بعدي منتقل گردند .در سيستم هاي جعبه و طبقات عمليات ضد عفوني نهايي اساسي است و مطلوب است كه اين عمليات در جا قبل از خرابي كشت و دور ريختن مخلوط و خاك رويه انجام مي گيرد كه براي اين منظور بخار به داخل سالن پاشيده شده و درجه حرارت براي حداقل 10ساعت به بين از 70درجه سانتي گراد رسانيده مي شود كه به عنوان يك حداقل براي اطمينان از نفوذ گرما به داخل مخلوط و چوبي كه نا آن جعبه ها ساخته شده است تلقي مي گردد .متيل برمايد كه يك ماده ضد عفوني با قدرت نفوذ عالي است در هوا پخش مي شود مي تواند يك جانشين خوبي براي اين كار باشد حتي گاهي به علت اينكه ساختمان را خراب نمي كند ترجيح داده مي شود . هر گاه زماني كه ضد عفوني ميسر نباشد مخلوط خاك و رويه را معمولا با يك مايع ضد عفوني قبل از خالي شدن خيس مي كنند .پس از تخليه جعبه ها يا طبقات جداگانه با بخار متيل برومايد استريل مي كنند .اين عمليات اغلب با سديم پنتا كلروفنات,مايع ضد عفوني قوي ديگر دنبال مي گردد در حالي كه ساختمان توليد به طور كامل با مواد ضد عفوني يا محلول فرمالين شستشو مي گردند . سيستم هاي كشتي كه بر مبناي ظروف هاي قابل دور انداختن مانند كيسه هاي پلي تن قرار دارند معمولا نياز به ضد عفوني نهايي قبل از دور ريختن ندارند و اين عامل كمك زيادي به منافع اقتصادي اين نوع سيستم كشت مي نمايد حتي در اين روش نيز معمول است كه ساختمان هاي توليد قبل از شروع كشت جديد به طور كامل ضد عفوني گردند .

[ویرایش] منابع
· اصول پرورش قارچ هاي خوراكي از ابراهيم محمدي گل تپه از انشارات تربيت مدرس 

· دکتر علی کیانی راد(استاد دانشگاه آزاد اسلامی)ودکتر حسین ریاحی (استاد دانشگاه) 

برگرفته از «http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%82%D8%A7%D8%B1%DA%86_%D8%AA%DA%A9%D9%85%D9%87_%D8%A7%DB%8C»
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