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٤١٩

 پودر ماهی
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 تن 500 722های مندرج دراستاندارد ملی ایران به شماره  بامشخصات و ویژگی پودر ماهی  1
 

 :فرآیند تولید-2
 ماهی

            جامد
 
 
 

      محصول         
 

 استیک واتر.)7خردکن                                     .)1
 تبخیر کننده .)8دیگ پخت                                  .)2
 خشک کن.)9صاف کردن اولیه                       .)3
 آسیاب .)10پرس                                      .)4
 سیکلون.)11بندی            بسته .)9کرم کردن.)5
 بسته بندی.)12سانتریفوژ                              .)6
 

 : عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

ــتن    ــاهی شــامل مراحــل پخ ــد پودرم ــی تولی  اصــول کل
)cooking(،پــــرس)presingg(خشــــک کــــردن،) Drying (

ــیاب ــردن وآس ــی) Grinding(ک ــد م ــناخت  . باش ــرای ش ب
شتربا اصول سـاخت پـودر و روغـن ماهی،ضـروری           بی

مـاده  (است سه جزء اصلی ماده خام، یعنی قسمت جامد         
روغـن و آب را بخـوبی شـناخته و          )خشک بدون چربـی   

سپس با منظور اصلی فرایند که همانا جدا کـردن کامـل            
   پودر و    تولید  .آشنا شد   این اجزاء از یکدیگر است بخوبی     

ــن ــاهی روغ ــه  م ــه  ب ــی ف  روش  س ــیمیایی  و یزیک    و  ش
معمولی تـرین روشـی کـه       . بیولوژیکی امکان پذیر است   

روش پـــرس  درتمـــام نقـــاط دنیـــا اســـتفاده میگـــردد
اسـت کـه شـامل مراحـل حـرارت          )Wetpressing(مرطوب

دادن ماده خام،پرس یاسانتریفوژ،جداسازی محیط مایع      
تبخیرمحلـول آبـی و     ) روغـن وآب  (به دوقسـمت اصـلی      

ز مواد انحلال پودرماهی، خشـک کـردن        تهیه کنسانتره ا  
در . باشـد   مواد حامد، خردکردن ماده بدسـت آمـده، مـی         

هـا منعقـد شـده        طی می حرارت دادن یـا پخـت پـروتئین         
وباکسســته شــدن ذخــایر چربــی موجــود، روغــن آزاد  
گردیده وآبی که درشرایط طبیعـی بصـورت متصـل بـا            

ها قـراردارد بصـورت آب آزاد قابـل اسـتخراج             پروتئین
آید درطی عمل پرس یت سانتریفوژ، قسمت عمـده           درمی

حاصــــــل مایعــــــات موجودبوســــــیله فشــــــار   
 .شده جدا میگردد پخته یاسانتریفوژازتوده ازپرس

 :مواد اولیه اصلی-4
 مصرف سالیانه

ف
ردی

 
مواد اولیه 

 اصلی
 مشخصات فنی

ین واحد مقدار
تأم

 

� تن 2500 به عنوان ماده اولیه ماهی 1
� عدد 000/10 برای بسته بندی باچاپ کیسه 2

 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

ین تعداد مشخصات فنی
تأم

 

بزرگ  قطعات کردن کوچک برای خردکن 1
� 1 ماهی

جمع  قسمت و دوجداره باسیلندر پخت 2
� 1 کننده

� 1 ارتعاشی یا متحرک صافی 3
� 8 بوسیله یک میله گردان پرس 4

افقی پیوسته فیچی (اکانتور سانتریفوژ 5
� 1 )شکل

� 1 ای چند می تبخیرکننده 6
� 1 ای استوانه کن خشک 7
� 1 چکشی آسیاب 8
� 1 - سیکلون 9
� 2 - بالابر 10
� 1 - کائویرحلزونی 11

  :کارکنان تعداد-6
 کل کارکنان ساده رگرکا ماهر کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت

1 0 2 2 12 23 

 :مورد نیاز انرژی کل-7
 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان

173 19 37 

 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8
 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
3000 500 90 855 

 


