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 ویفرشکلاتی
 
 :نوع تولیدات-2

 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 ویفرشکلاتی 1
 

ای ازشکلات کاکائویی  ها کرم ویفر قرار دارد و توسط لایه متشکل ازسه لایه نان ویفر که مابین لایه
ه شده عرضه می گرمی بسته بندی از جنس فویل آلومینیوم لامین20روکش داده شده و دربسته های 

 .شود

 تن 500

 
 :فرآیند تولید-2

                                                                      مواد اولیه کرم
خمیر                       ضایعات                                                  مواداولیه

 
 

                                 
 بازارمصرف به                              حمل

 پوششی ومقوا            شکلات                                                                      کارتن
 روکش کردن .)7مواداولیه    توزین وآماده سازی.)1
 سردکردن.)8                              تهیه خیمر.)2
 بسته بندی  .)9پختن                                     .)3
 کرم مواداولیه وآماده سازی توزین)10کرم زدن                               .)4
 تهیه کرم)11سرد کردن                            .)5
 برش دادن  .)6
 
 :عملیاتی آیند،نکات فنی و شرایطویژگیهای فر-3

مراحل اصلی فرآیند تولید ویفر با پوشش شکلات شامل موارد ذیل           
مواد اولیه خمیر، مطابق با فرمولاسـیون،       :تهیه نام خمیر ویفر   . است

میکسـرها بایـد سـرعت زیـادی     . (درمخزن میکسر ریخته می شـود     
 بعـد ازآمـاده شـدن، خمیـر       )داشته باشند تا خمیـر یکنواخـت شـود        

 .توسط پمپ به دستگاه پخت یکنواخت پخش می شود
پس از پمپـاژ و پخـش مقـدار لازم خمیـر روی هـر یـک                 :  پخت نان 

روی آن قرار مـی     )بالایی(ازصفحات دستگاه پخت نان، صفحه دیگر     
و اضافه خمیر از لبه های قالب ریخته و خمیر شـکل قالـب را           . گیرد

درقالـب، بـه داخـل      بدین ترتیب خمیر فـرم گرفتـه        . به خود میگیرد    
تهیـه  . گیـرد    مـی   منطقه حرارتی فر، هدایت شده وپخت نان صـورت        

در تهیه کرم زمان اختلاط  از مهمتـرین فاکتورهاسـت و            : کرم ویفر 

بـر یکنـواختی دارای       باید طوری انتخاب شود که کرم حاصل علاوه       
کم یا زیاد بودن خصوصات     . خصوصیات رئولوژیکی مناسب باشد   

 .ن استفاده می شود روان بودن کرم ز
. دستگاه برش ویفرها بطور اتوماتیک عمـل مـی کنـد          :  برش ویفرها 

و ویفرهـای   .  سانتیمتر اسـت     8فعالیت عمکرد این دستگاه تا حدود       
 .آماده  را برش می دهد

جهت آماد سـازی شـکلات از یـک تانـک            :شکلات نگهداری ذوب و   
خلی از جـنس    دوجداره و مجهز به همزن استفاده میشود ،جداره دا        

اســتیل و مــابین ایــن دو جــداره،  آب گــرم جریــا ن دارد و توســط 
حرارت غیر مستقیم آب ذوب میگردد و یک لوله در انتهـای تانـک ،               

 .شکلات را توسط پمپ به مخزن روکش هدایت می کند
نقسمت ویفرهـا از زیـر بصـورت غوطـه          درای  : روکش کردن ویفر  

 وری و از بالابه صورت ریزش پوشش شکلات داده میشود 
 ) یخچال ایستاده( تونل سردکننده 

جهت سفت کردن شکلات روکش شده بـرروی ویفـر، از یـک تونـل      
 . درجه سانتیگراد استفاده می شود5-10سرد با دمای 

 : بسته بندی
تگاه بسته بندی وارد می شـود       ویفرها بعد از طی مراحل بالا به دس       

 .و دراین دستگاه بسته بندی شده آماده عرضه با بازار می گردند
 
 
 
 
 

 :مواد اولیه اصلی-4
سالیانه مصوف  

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم
 

  7/8-10آرد متوسط با  آرد 1
• تن 75/195 درصدپروتئین

دارای بوی ملایم و  روغن 2
 اهری سفید، هیدروژنهظ

• تن 5/90

درصد 8/99باخلوص شکر 3
 ساکارز

• تن 25/126

 پوششی شکلات 4
وحداقل درصدرطوبت3با

درصدچربی از نوع 30
 ساده و شیرینی

• تن 25/85

ازنوع بدون چربی،رنگ  شیرخشک 5
 سفید،بافت یکنواخت

• تن 5/6

هنگن کننده و  لستین 6
• کیلوگرم 4000 امولسیون کننده

• کیلوگرم 500 پوک کننده وش شیرینج 7

 آمونیم  بیکربتات 8
ازنوع مجازجهت مصرف 
• کیلوگرم 750درصنایع غدایی باخلوص 
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 اسیدنیتریک 9
ازنوع مجازجهت مصرف 

درصنایع غدایی جهت 
 ایجاد طعم

• کیلوگرم 500

• کیلوگرم 250 ازنوع مجاز اسانس 10

 مصرف  ازنوع مجازجهت نمک طعام 11
 ع غذاییدرصنای

• کیلوگرم 500

• کیلوگرم 75/30 جهت بسته بندی فویل آلومینیوم 12

 4/8×14×8عددی 28 جعبه 13
 سانتیمتر

• هزارعدد 5/842

• عدد 25250  کیلوگرمی20 کارتن 14

 
 ):فرآیندتولید،آزمایشگاه وتعمیرگاه( اصلی ماشین آلات و تجهیزات-5

ف
ردی

 

ماشین آلات 
 وتجهیزات

ین دتعدا فنی مشخصات
تأم

 

• 1 برای برش گوشت گیوتین 1

مخزن استیل ضداسید  صنعتی گوشت چرخ 2
 دارای دو مارپیچ

1 •

برای برش دادن وفشردن  همبرگروزن 3
 قطعات همبرگر

1 •

برای مخلوط کردن  میکسر 4
 عناصرباهم

1 •

-25درجه برودت سرخانه زیرصفر 5
 باعایقکاری

1 •

 10 تعداد طبقات حمل همبرگر چرخ 6
 عددچرخ4ددع

1 •

 
 
 
 
 :تعداد کارکنان-6

 کارکنان کل کارگرساده ماهر کارگر  تکتسین سی کارشنا مدیریت
1 1 3 4 6 21 

 
 :کل انرژی مورد نیاز-7

 )گیگاژول(  روزانه موخت )مترمکعب(آب روزانه  )کیلووات(توان برق 
92 4 12 

 
 )مترمربع: (زمین وساختمانها-8

 کل زبربنا هاکل انبار سالن تولید زمین
00/2400 260 135 677 

 
 


