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 نان فانتزي
 
 :نوع توليدات-٢

 ظرفيت اسمي

دي
ر  واحد مقدار مشخصات فني توليدات ف

 تن ٢٠٠ مطابق استاندارد نان باگت ١
 تن ١٠٠ مطابق استاندارد نان بروتشن ٢
 تن ٢٠٠ مطابق استاندارد نان ساندويچي ٣
 تن ٢٠٠ مطابق استاندارد نان همبرگري ٤
 تن ٢٠٠ مطابق استاندارد نان شيرمال ٥
 تن ٥٠ مطابق استاندارد )بي نمك(نان رژيم  ٦
 تن ٥٠ مطابق استاندارد پيراشكي ٧
 

 :فرآيند توليد-٢
                                                                                          آرد

 
 

                                
                                                                                            محصول   

آماده سازي خمير                      .)١
 فرم دادن وشكل دادن.)٥
توزين و تقسيم                          .)٢
 تخمير نهايي.)٦
ن                               گرد آرد.)٣
 پخت .)٧
تخمير مياني                              .)٤
 بسته بندي .)٨
 
ــني و  -٣ ــد،نكات فــ ــاي فرآينــ ويژگيهــ

 :عملياتي شرايط
آرد الك شده دردسـتگاه مخلـوط آـن ريختـه           
شده، بقيه مواد اوليه به آن اضـافه مـي          

 اين مخلوط بانسبت مناسب با آب مخلوط      . شود
 ٢٠حـرارت آب    (گرديده و هم زده مي شـود        

پـس از  مرحلـه      )  درجه سـانتيگراد   ٢٥تا  
مالش خمير را داخل تغـار خمـير گـير ريختـه و             
دراطاقي مخصوص بادرجـه حـرارت  و رطوبـت          

 ٥٠ تـا    ٤٠(دهنـد   معين و آنترل شده قرار مي     
تا مخمرها عمل ور آمـدن  و ايجـاد          ) دقيقه

از تخمير،خمـير   پس  . طعم را درخمير ايجاد نمايند    
رااز تغار به دستگاه چتنه گير بـا ماشـين          
منقسم مي ريزند و ماشين خمير را بسـته بـه           

بافت خمير اسفنجي شكل    . نوع آن برش مي زند    
مي باشد لذا بعد از عمل بـرش سـطح قـوص            
آزاد شده وباعث تصاعد گاز ايجاد شـده در         

بعلت ضربه خوردن بـه چانـه       . خمير مي گردد  
ي ازگاز داخل آنها خارج مـي       هاي خمير مقدار  

شود آه براي ورآمدن مجدد خمير وجمع شدن گاز         
در آن ها مدتي تحالـت سـاآن گهـداري مـي            

هاي   سپس چانه . سپس گرد و طويل گردد    . شود
ها قـرار گرفتـه و ايـن          شكل گرفته درسيني  

 طبقه جا داده    ٢٠هاي متحرك   ها در نرده    سيني
مـي  و براي تخمير نهايي به گرمخانـه ارسـال          

درگرمخانه ميزان رطوبت با حرارتي     . نمايند
براي . آه به آن داده ميشود ارتباط دارد      

 ٧٠مثال چنانچه رطوبـت نسـبي اطـاق تخمـير           
 درجه سـانتيگراد لازم     ٣٥درصد باشد دماي    

زمان تخمير نهايي نيز بستگي به درجـه        . است
حرارت و رطوبت اطاق تخمير و نوع دارد آـه          

شد پس ازاين مرحله    تقريباً يك ساعت مي با    
چنانچه لازم باشد جهت بهتر شدن شكل ظـاهري         

هاي خمير خط     و حجيم ترشدن نان بر روي چانه      
زده شد هو سيني هـاي نـان بـه داخـل فـر              

 درجـه   ٣٠٠فرستاده مي شود درجه حرارت هر     
پس از پخته شدن نـان      . باشد  سانتيگراد مي 

 .سرد شده وبسته بندي مي گردد
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 :يه اصليمواد اول-٤
ساليان مصوف

 ه

يف
رد

 

مواد 
اوليه 
 اصلي

مقدا مشخصات فني
مينواحد ر

تأ
 

• تن ٧٥٠ و ستارهترآيبي از آردنول  آرد ١

• تن ١٧ وبهداشتيتصفيه شده  نمك 
• تن ٣٠ استانداردبراساس  شكر ٣
• تن ٢٠ استانداردبراساس  روغن ٤
• تن ٧٥/٨ استانداردبراساس  مخمرمايه  ٥
ودنيافز ٦ • تن ٦ استانداردبراساس  ها

براساس  تخم مرغ ٧
• تن ١٥ استاندارد

  

  ماشين آلات و تجهيزات-٥
 ):فرآيندتوليد،آزمايشگاه وتعميرگاه(اصلي

رد  يف

ماشين آلات 
تعدا فني مشخصات وتجهيزات

تأ د  مين

• 2 - مخلوط کن 1

• 6 - تغارمخلوط کن 2

• 1 اعت کیلوگرم درس360بظرفیت فرپخت طبقه ای  3

• 1  کیلوگرم درساعت150بظرفیت فرپخت گردان 4

• 1 باگنجایش دو تریلر گرمخانه 5

• 2 یک طبقه سرند 6

• 4 ظرفیت دو تن رول کن خمیرنواری 7
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• 1  تن در روز4ظرفیت  چانه گیر 8

• 1 گرم10کیلوگرمی با دقت30 ترازو 9

• 20 طبقه چرخدار20 تریلرحمل سینی 10

• 2 3×5به ابعاد  میزکاراستیل 11

• 1 - پهن کن خمیر 12

• 200 60×90ساده به ابعاد  سینی 13

• 200 60×90مشبک به ابعاد  سینی 14

• 1 - دستگاه برش خمیر 15

 
 :تعداد آارآنان-٦ 

مدير
 يت

 آارشنا
م آارگر  تكتسين سي

 اهر
آارگرس

 اده
آارآنا آل

 ن
١٤ ٢ ٦ ١ ٠ ١ 
 
 :آل انرژي مورد نياز-٧

توان برق 
 )يلوواتآ(

آب روزانه 
 )مترمكعب(

گيگا(  روزانه موخت
 )ژول

٥ ٥ ٩٥ 
 
 )مترمربع: (زمين وساختمانها-٨

سالن  زمين
 توليد

آل 
 انبارها

 آل زبربنا

٤٥٢ ١١٠ ١٨٠ ٠٠/١٦٠٠ 
 
 


