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٥١٦

 مار گارين
 
 :نوع توليدات-٢

 ظرفيت اسمي

دي
ر  واحد مقدار مشخصات فني توليدات ف

 ٢-٣، ) درصدوزني٨٠به ميزان(محتوي چربي و روغن مار گارین ١
 درصد منوگليسريد، مواد ٢/٠-٥/٠درصد نمك، 

، ماده )Aويتامين(افزودني ديگر همچون بتا آاروتن 
 .رنگي، آنتي اآسيدان و لتسين

 تن ١٢٠٠٠

 
 : توليد فرآيند-٢ 

ودسوزآور       روغن با چربرخام     خاک رنگبریویتامین                    خلاء    هیدروژن  

 بخار                                                خلاء                ..       نمک و
 

                        

                                           مارگارین

 اختلاط.)6تانک ذخیره                         .)1
 تشکیل امولسیون .)7اسیدزدایی                          .)2
 خمیر خنک کردن و تشکیل .)8رنگبری                             .)3
 شکل دهی و بسته بندی.)9هیدروژناسیون                  .)4
 بو زدایی.)5
ويژگيهاي فرآينـد، نكـات فـني وشـرايط         -٣ 

 :عملياتي
فرآيند توليد مارگارين از دو بخـش اصـلي         

ــت  ــده اس ــكيل ش ــفيه . تش ــه اول تص مرحل
خام از طريق فرآيندهاي رايـج      )چربي(روغن

ژناسـيون  همچون اسيدزدايي، رنگبري ، هيدرو    
مرحله دوم شـامل اخـتلاط      . و بوزدايي است  

وافـــزايش مـــواد افزودنـــي خـــاص بـــه 
تصفيه شده تنظيم نقطـه ذوب      )ياچربي(روغن

روغن مناسب با ويژگيهاي مورد نياز  مـي         
باشد آـه ايـن مرحلـه را مـي تـوان بـا              
فرآيندهاي اختلاط،تشكيل امولسيون، مناسب    
خنك آردن، فرم دهي و بسـته بنـدي انجـام           

 .ددا
با استفاده از مواد فعال     : اسدزدايي-١  

و قليايي، اسيدهاي آزاد، پروتئين و ساير       
ها يا مـواد آلي موجـود در روغـن            ناخالصي

 . خام، حذف خواهند شد) چربي(
بــا اســتفاده ازمــواد فعــال : رنگــبري -٢

 وجاذب ،

پيگمنتــهاي رنگــي ) خــاك هــاي رنگــبري( 
 .خام زدوده خواهد شد)چربي(روغن

درحضود آاتاليزور نيكل   : وژناسيونهيدر-٣
ــرب    ــيدهاي چ ــيون اس ــام هيدروژناس و انج

 غيراشباع 
  تبديل  مي شوند آه بدين ترتيـب دمـاي          
دوب چربي يا روغن و ميـزان پايـداري آن          

 .يابد افزايش مي
روغن يا چربـي آـه تـا ايـن          : بوزدايي-٤

مرحله مـورد فرآينـد قـرار گرفتـه اسـت           
ز طريــق آماآــان ازبــوي نــامطلوبي آــه ا

ــه  ــا تجزي ــيون و ي ــاد(اآسداس ــي ) فس ناش
آـه بـا بكـارگيري      . اند، برخور دارند    شده

ــادل ــايي مع ــارآب در دم ــه ٢٠٠-٢٥٠بخ  درج
اين مواد نـامطلوب    . شانتيگراد و تحت خلاء   

حذف خواهند شد روغن يا چربي تصفيه شـده         
ضمن نگهداري درتانكهاي ذخيره بتدريج بـه       

 .د مرحله توليد مراگارين هدايت مي شو
ويژگيهاي مارگارين ر   : توليد مارگارين -٥

ساس نوع بخصوص از نظر نقطه  ذوب از قبـل           
تعيين مي گردد دراين مرحلـه ابتـدا فـاز          
روغني شامل روغن با سلكتيويته مورد نظـر        

 شده و چربـي و      Blendبا مخلوط روغن و چربي    
ساير افزودني هـاي محلـول در روغـن نظـير           

لسـيفايرها  ها، مـوار رنگـي و امو        ويتامين
از طـرف ديگـر آب،      . حرارت داده مي شـود    

شيرخشــك بــدون چربــي، نمــك وســاير مــواد  
افزودنــي قابــل حــل در آب نيــز در يــك  
دســتگاه پاستوريزاســيون پاســتوريزه مــي 

درمرحله بعدي فاز آبي مواد و فاز       . گردد
روغني با يكديگر مخلوط شده و درجه حـرارت         

انك آن تعديل  مي گردد و مخلوط به داخل ت         
امولسيون هدايت مي گـردد درايـن مرحلـه         

شده و به صورت Blend آليه مواد با يكديگر
آيد، امولسيون حاصـل بـه        امولسيون در مي  

. تانك آريستاليزاسيون هـدايت مـي گـردد       
وپس از آريستاليزاسيون و ايجاد مالش خمـير        

 .به دستگاه بسته بندي هدايت مي گردد
 :مواد اوليه اصلي-٤ 

ساليان مصوف
 ه

يف
رد

 

مواد 
اوليه 
 اصلي

مقدا مشخصات فني
مينواحد ر

تأ
 

١ 
روغن يا 

چربي 
 خام

س روغني ازدانه
ويا، 

آفتابگرادن،
 تخم پنبه

• تن ٩٦٠٠

• تن ٣٦٠ درصدمحصول٢-٣ نمك  ٢

 لتسين ٣
ماده 

افزودني،گيد 
خوراآي،رنگبر

 ي شده
• تن ٢٤

بتاآارو ٤
 تن

ويتا تأمين جهت
 Aمين

آردن وخوشرنگ
  %١٠، پودر

• تن ١٢

امولسيف ٥
 اير

امول تشكيل  جهت
• تن ٣٦ سيون

خاك  ٦
 رنگبر

رنگبري  جهت
• تن ٥٠ روغن

اسيدسورب ٧
• تن ١٨ - يك

اآسي آنتي ٨
 دان

 دادن دوام جهت
آيلوگ ٥٥٠ به محصول

• رم

آمك  ٩
 فيلتر

آمك به 
• تن ٨ فيلتراسيون

• تن ٥سفت آردن آاتاليست  ١٠
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٥١٧

 روغن نيكل

١١ 
ملزومات 

ندب بسته
 ي

پوش آاغذحاوي
ش 

آلومين وفويل
 يمي، سلوفان

هزارع ٣٠٠
• دد

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  ماشين آلات و تجهيزات-٥

 ):فرآيندتوليد،آزمايشگاه وتعميرگاه(اصلي

دي
ر  ف

ماشين آلات 
 فني مشخصات وتجهيزات

تع
دا
أم د

ت
 ين

ذخیره  تانک 1
 سازی روغن خام

س  ذخيره هاي تانك شامل
  انتقال  هاي ازي،پمپ

قبل  روغن تانك
 ازتصفيه

2 •

سپراتورها،میکسرها،   شامل بخش اسیدزادیی 2
ه کشی بالوله تصفیه روغن تانک

 اوکلیه متعلقات

1 

دستگاه رنگبری، فیلترپرس،  بخش رنگبری 3
،  ها کشی ها،لوله میکسرها، پمپ
  رنگ شده تانک روغن بی

1 

  ها،گرمکن اصلی،پمپ دستگاه بوگیری بخش 4
مربوطه  های کشی ا، لولهه

بوگیری  روغن تانک نگهداری
 شده

1 

کنتورهیدوژناسیون مجهزبه همزن،  هیدروژناسیون بخش 5
 کویل حرارتی فیلترهای مربوطه

1 

 1 تن2پیوسته،فولادضدزنگ، استرلیزاسیون بخش 6
مخازن اختلاط  7

 مواد افزودنی
• 2 مترمکعبی فولاد ضدزنگ 50

یدهیدروژن به ظرفیت  تول سل الکترولیز 8
مترمکعب درساعت و 50

 99/ 9متعلقات با خلوص
 درصد 

1 •

• 1  گرمی500و250های درقالب بندی بسته دستگاه 9

• 1 آمونیاکی،تجهیزات کامل سردخانه  10

• 5 الکتریکی تابلوهای کنترل 11

 
 :تعداد آارآنان-٦ 

مدير
 يت

 آارشنا
م آارگر  تكتسين سي

 اهر
آارگرس

 اده
آناآار آل

 ن
٥١ ٢٦ ٣ ٣ ١ ١ 
 
 :آل انرژي مورد نياز-٧

توان برق 
 )آيلووات(

آب روزانه 
 )مترمكعب(

گيگا(  روزانه موخت
 )ژول

٢١٧ ٢٣ ٣٢٠ 
 
 )مترمربع: (زمين وساختمانها-٨

سالن  زمين
 توليد

آل 
 انبارها

 آل زبربنا

٢٤٥٥ ٥٠٠ ١٥٠٠ ٨٦٠٠ 
 


