
 خارج  و داخل در تهیه ◙خارج          از تهیه □ایران          داخل در تهیه ●          طرحهای تیپ         چکیده طرحهای صنعتی

   % بود خواهد جدید سنجی امکان به نیاز اجرا برای طبعاً . میباشد 1379 سال به مربوط فنی و اقتصادی ، مالی بررسیهای %
  

٥٠٥

 کیک وکلوچه
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 کیک وکلوچه 1
 

 وکلوچه با 2553های مندرج دراستاندارد ملی ایران به شماره  کیک با مشخصات وویژگی
 2554استاندارد 

 کیلوکرم 650000

 
 :فرآیند تولید-2

 
                                                                                                                            مواد اولیهکیک                               

      مواد اویه مغزی                                                                                            
 مواد اولیه                                                                                          کلوچه 

                                                                                  

 سرد کردن.)6                                       توزین            .)1
 بندی بسته.)7اختلاط                                                  .)2
 خمیر.)8هوادهی                                                 .)3
 زنی کلوچه .)9قالب زنی                                               .)4
 پخت.)5
 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

تشریح فرآیند تولید کیک ابتدا مواد اولیه مصوفی تولیـد          
) براســاس فرمولاســیون خــاص واحــد(تــوزین گردیــده

. گیـرد   سپس عمل اختلاط دردستگاه میکسر صورت مـی       
بعد از این که اختلاط صـورت گرفـت مخلـوط هـوادهی             

دسـتگاهی بنـام اوکـس         ی  توسـط   ایـن هـواده   . شود  می
رطوبت کیک دردستگاه فرتبخیر گردیده . صورت میگیرد

بعد از مرحله پخـت کیکهـا       . و عمل پخت صورت میگیرد    
ــی ــد   م ــدی گردن . بایســتی سردشــده و ســپس بســته بن

فرمولاسیون مواد اولیه ونحوه اختلاط آنها تنهـا تفـاوت          
یر واحدهای مختلف در تولید کیک می باشد در واقع مس         

تشـریح فرآینـد    . باشـد   فرآیند و روش فرآیند مشابه مـی      
تولیــد کلوچــه انــواع گونــاگون کلوچــه بــا فرمولاســیون 
متفاوت مغزی امکـان پـذیر اسـت میتـوان مغـزی ر ابـا               

های بادام یا پسته یا گردو یا فندق و           استفاده از مغزدانه  
های دیگر تهمراه مواد دیگـری  چـون آرد،            انواع مغزدانه 
رنج یــا گنــدم و پــودر نارگیــل ســاخت و نیــز ذرت یــا بــ

میتوان فقط از پودر نارگیل بهمراه مـواد دیگـر اسـتفاده            
 بـا    های متفاوت زیاد فرقی     نمود فرمولاسیون نان کلوچه   

هـا   هم ندارند و فرآیند تولید در مورد تمامی انواع کلوچه     
ابتدا تمامی مواد اولیـه نـان کلوچـه در          . مشابه می باشد  

وچه قرار داده شـده وکلوچـه فـرم نهـایی           داخل خمیر کل  
بعـد  . گیـرد  سپس عمل پخت درفرصورت مـی     . خود را میگیرد  

 .ازپخت عمل سردکردن و بسته بندی صورت میگیرد
 
 :مواد اولیه اصلی- 4

سالیانه مصوف  

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم
 

• کیلوگرم 254500 ماده اولیه اصلی آرد 1

ای و بالا بودن  نقش تغذیه تخم مرغ 2
 ارزش غذایی

• کیلوگرم 35600

• کیلوگرم 149200 ماده اولیه اصلی شکر 3

همراه باآب به عنوان ماده  شیر 4
 اولیه اصلی

• کیلوگرم 45450

• کیلوگرم 58400 ماده اولیه اصلی روغن 5

• کیلوگرم 6 تقش درتشکیل بافت بکینگ پودر 6

• کیلوگرم 4 طعم دهنده اسانس 7

• کیلوگرم 6/1575 مواد اولیه بسته بندی سلوفان باچاپ 8

• عدد 226931 مواد اولیه بسته بندی کارتن  9

• کیلوگرم 1000 برای بسته بندی چسب 10
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 ):تعمیرگاه و  تولید،آزمایشگاه فرآیند(  اصلی تجهیزات و آلات  ماشین- 5

یف
رد

 

    آلات  ماشین
مین تعداد شخصات فنیم تجهیزات و

تأ
 

 • 1 کل توان برقی مصرفی دستگاههای خط تولید میکسرکیک 1
 • 1 کیلووات توان برق مصرفی12 اوکس 2
 • 1  کیلووات20 ردیفه8 دیوزیتر 3
 • 1  متر20 مترعرض 20 فرتونلی 4
 • 1 بصورت اتوماتیک بسته بندی 5
 1 .تونلی، ایستاده گردان،باسوخت گازوئیلی فر 6
 • 2  سوخاری سیابآ 7
 و  قالب کیک 8

 کلوچه
 • 1 پیستونی به حالت رفت وبرگشت

 1 60×90 سینی  9
 • 1 60×40 سینی  10
 1 چرخ ارابه برای فر خرک 11
 1 پاتیل روبازدوجداره دیگ پخت مغزی 12
 1 - ریون 13
 
 
 :تعداد کارکنان-6

 مدیدیت کارشناسی تکنیسن  ماهر گر کار گرساده کار کل کارکنان

33 19 3 3 0 1 
 
 : کل انرژی مورد نیاز-7

 )گیگاژول( روزانه سوخت )مترمکعب(روزانه آب )کیلووات(برق توان
23 11 118 

 
 )مترمربع(  زمین وساختمانها-8

 کل زیربنا کل انبارها سالن تولید زمین
3100 370 242 872 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


