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٤٩٧

 کنسرو گوشتی
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 کنسرو گوشتی 1
 

گرمی، 200تهیه شده از گوشت ران و سردست گوساله درقوطی های ضدزنگ لاکی
  سال3قابل نگهداری تا 

 میلیون قوطی 5/6

 
 :فرآیند تولید-2

  آب نمک      قوطی کنسرو                                                               گوشت                                                              
                                                           

                                                                    
                                             

 
 محصول

 
                                                                      روغن

 اضافه کردن روغن.)7                        شستشو              .)1
  تخیله هوا و دربندی .)8برش                                           .)2
 استریلیزاسیون وپخت مجدد.)9پخت اولیه                                    .)3
 سرد کردن قوطی .)10تمیز کردن                                   .)4
 برچسب زنی.)11پر کردن قوطی                             .)5
 بسته بندی.)12اضافه کردن آب نمک                    .)6
 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3
) 2(شـویند  ابتدا گوشـت را آویـزان کـرده و آنـرا مـی          )1(

سپس لاشه را روی میز قـرار داده آنـرا قطعـه کـرده و               
آورند و گوشـت وبـه        تخوانهای بزرگ آنرا بیرون می    اس

حالانوبت پخـت اولیـه     )3.(شود  قطعات کوچکترتقسیم می  
 P.S.I19باشــد کــه دردیــگ بخاردرفشــارتقریبی     مــی

)atm2/1 ( ــاتزریق تقســیم بخــار انجــام مــی ــرد ب ) 4. (گی
 نپخته شده تمیز کردن حمل شده و استخوانها و           گوشت

 خـرد شـده توسـط       گوشـت )5.(شـود   زوائد آن پاک مـی    
آب نمک بـه آن اضـافه       )6.(شود  کارگران درقوطی پر می   

همزمان با قـرار    )8.(شود  روی آن ریخته می   ) 7.(شود  می
گرفتن درروی قوطی بخار به داخل قوطی تزریق شده و          

ل قوطی بخـار    شود تا هوای داخ     سپس درقوطی بسه می   
مرحله بعـد اتـوکلاو مـی باشـدکه         ) 9.(قوطی تخیله شود  

 و 107-1150عمل استریلیزاسیون و پخت مجدد را دمای    
ها بعد از     قوطی)10.(دهد   اتمسفر را انجام می    2/1درفشار

اتوکلاو دروان آب سرد قرار داده شده تـا ضـمن سـرد             

بعد از سرد شدن توسط ماشین      )11.(شدن شسته شوند  
ــ ــه برچســب زن ــه قرنطین   ی، برچســب زده شــده و روان

هـائی کـه      این عمل جهـت شناسـائی قـوطی       )12.(شود  می
کنند و    گیرد و آن را قرنطینه می       نشستی میکنند انجام می   

گیری شده و کنتـرل   ها نمونه پس از طی فرنطینه ازقوطی   
شود و ازسـالم بـودن محصـول اطمینـان بـه دسـت                می
ــد مــی ــه گ . آی ــد محصــول نمون ــری شــده پــس از تأیی ی

بندی     عددی بسته   48های  ها د رکارتن    درقرنطینه، کنسرو 
 .شوند می

 
 
 :مواد اولیه اصلی-4

سالیانه مصوف  

یف
رد

 

مواد اولیه 
 مشخصات فنی اصلی

مین واحد مقدار
 تأ

 تن 1950  وسر دست گوساله ران گوشت 1

 تن 5/34 نمک ونیتریت موادفرمولاسیون 2
• هزارعدد 6825 گرمی20گنجایش بهکنسرو  قوطی 3

• هزارعدد 6825 باچاپ رنگی کاغذی برچسب 4

5 

 20×  30×33به ابعاد  بندی بسته کارتن
 با دو  سانتیمتر لایه

 کاغذ کرافت ویک  لایه
 ای کاغذ کرافت کنگره

14254
3 

• عدد

• تن 5/101 مایع روغن 6
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٤٩٨

 ):تعمیرگاه و  ایشگاهتولید،آزم فرآیند(  اصلی تجهیزات و آلات  ماشین- 5

یف
رد

 

    آلات  ماشین
مین تعداد مشخصات فنی تجهیزات و

تأ
 

  1 تن،تحت فشار1به گنجایش پخت دیگ 1
  1 قوطی درساعت1500ظرفیت به دربندی 2
ماشین بر  3

 چسب زنی
  1 اتوماتیک 

  6 )قوطی500(کیلوگرمی150 اتوکلاو 4
  1 زیرصفر سردخانه  5
  1 اتیکاتوم ریز روغن ماشین 6
 افزودن ماشین 7

  نمک آب
  1 اتوماتیک

  3 متر6 ودیگری 3دوعدد به طول نوارنقاله 8
 
 
 :تعداد کارکنان-6

 مدیدیت کارشناسی تکنیسن  ماهر گر کار گرساده کار کل کارکنان

39 18 4 1 0 1 
 
 : کل انرژی مورد نیاز-7

 )گاژولگی( روزانه سوخت )مترمکعب(روزانه آب )کیلووات(برق توان
68 35 307 

 
 )مترمربع(  زمین وساختمانها-8

 کل زیربنا کل انبارها سالن تولید زمین
5200 444 500 1474 

 
 
 
 


