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 کنسرو ماهی
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 هزارعدد 11 2147 گرمی فلزی طبق استاندارد200های ماهی هوور در قوطی کنسرو ماهی تن 1
شامل استخوان ماهی وپوست و کله که بصورت پودر جهت خوراک دام وطیور  ضایعات ماهی 2

 .شود مصوف می
 تن 1056

 
 :فرآیند تولید-2

       قوطی                      نمک      روغن
 

                                                                    
                                             

 
     محصول

      
 اتیکت کاغذی    

 تاریخ زدن)13گوشت وبرش فشردن.)7انجماد  ازحالت کردن خارج.)1
 جداسازی    )14قوطی      شستشوی.)8وپاکسازی              برش.)2
 برچسب زنی)15فازجامد       پرکردن.)9شستشو                      .)3
 بندی بسته)16ع       فازمای پرکردن)10پخت                          .)4
 قرنطینه )17بندی               درجه)11تقلیل آب ماهی            .)5
 استریل وشستشو)12خاروپوست   جداسازی.)6
 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

درفرآیند تولید این محصول مراحل مختلفی وجـود دارد         
 .ده استکه در زیر شرح فرآیند به ترتیب آورده ش

تأمین ماهی برای واحد مورد نظربه دو صـورت تـازه و       
باشد ماهی تـازه بلافاصـله بـه قسـمت بـرش              منجمد می 

فرستاده می شود درغیر این صورت برای خارج شـدن          
از حالت انجماد درسالن پهن میشـوند تاعمـل دیفراسـت           
بر روی آنها انجام شود و یخ آنهـا بـاز گـردد و سـپس                

اره مـاهی بـر ابتـدا سروسـپس         بازرسی شده و توسط     
شک آنها برش خـورده و امعـاء و احشـاء آن را خـارج               

دهنـد و     کرده و پس از خارج کردن آنها را شستشو مـی          
کنند و بعد دوبره بـا آب کلرینـه شستشـویی             آویزان می 

نهایی می دهند و دردیگ پخـت ماهیهـای درون سـینیها            
شـوند تـا      بصورت منظم وبخصوص بطوری چیـده مـی       

. به تمام قسمتهای آن رسیده و مـاهی پختـه شـود           بخار  

سپس برای خارج کـردن آب اضـافی بـا افـزایش زمـان              
کنـد بعـد از آن مـاهی          پخت آب ماهی نیز تقلیل پیـدا مـی        

پخته شده درون سینی قرار گرفته و بعد در واحد ماهی           
پاک کنی توسط کارگر خار وپوسـت و گوشـت و غیـره             

 فرسـتاده مـی     جدا می شود و درقسـمت قـوطی پرکنـی         
شود که در آن جاگوشت کوبیده وفشرده از یـک طـرف            

شـود و     به داخل قوطی که قبلاً شستشو شده ریخته مـی         
ســپس بــه آن توســط کــارگر نمــک زده شــده و انــدازۀ 

شـود وبعـد از نمـک زدن          ها بازرسـی مـی      گوشت قوطی 
توسط دستگاه روغن ریز به آن روغن اضافه مـی کننـد            

دی اتوماتیــک طبــق  و ســپس توســط دســتگاه دربنـ ـ  
استاندارد تعیین شده دربندی می شود و سپس بوسـیله    
. بازرس ارتفاع دوخت و قطر دوخت بررسـی مـی شـود           

در مرحلۀ بعد برای از بین بردن اکثر میکروبهای مقـاوم   
ــای داخــل آن اســتریل میشــود    ــوکلاو وگرم توســط ات

ها خنک شـده و خـارج از          وسپس توسط آب سرد قوطی    
شـوند و سـپس دوبـاره بـرای پـاک             میدستگاه اتوکلاو   

ها شستشو می شوند و با هوای گرم خشک           شدن قوطی 
شـــده اززیـــر دســـتگاه چـــاپگر تـــاریخ زن رد شـــده  

های صدمه دیده جداسازی می شـوند و توسـط            وقوطی
های کاغذی بر روی آنها چسبانده می شود          کارگر اتیکت 

بنـدی مـی شـوند و بـه       عددی بسـته 48و درون کاتنهای  
روزدر 15شـوند بـه مـدت       رنطینه فرسـتاده مـی    قسمت ق 

ــایین ــار       20حــرارت پ  درجــه ســانتیگراد نگهــداری و انب
ها انجام شود     شوند تا آزمایشات لازم بر روی نمونه        می

 .   و درضمن مواد بطور یکنواخت درون قوطی قرار گیرد
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 :مواد اولیه اصلی- 4
سالیانه مصوف  

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
 واحد مقدار

ت
ین
أم

 

• تن 2820 ماهی هوور ماهی تن 1

 گرم 200گنجایش به فلزی قوطی 2
 خالی

• هزارعدد 11220

• تن 90 خوراکی خالص نمک  3

• تن 393 خوراکی ترجیحاً مایع روغن 4

• هزارعدد 11000 کاغذی برچسب 5

• هزارعدد 2/229 کنسرو قوطی48گنجایش کارتن 6

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ):تعمیرگاه و  تولید،آزمایشگاه فرآیند(  اصلی تجهیزات و آلات  ماشین- 5

ف
ردی

 

   آلات  ماشین
 تجهیزات و

ین تعداد مشخصات فنی
تأم

 

مصـرفی   برق1×5/1وابعاد  تن1ظرفیت اتوکلاوعمودی 1
 کیلووات5

5 • 

میزکاربانوار 2
 نقاله

ک215مصرفی  متربرق5/0×4ابعاد  به
 یلووات

1 • 

شستش مشاین 3
 طی خالیوقو

متـر  3 ارتفـاع        متربه 1×5/2ابعاد  به
  کیلووات4 مصرفی برق

1 • 

   شستشوی ماشین 4
 قوطی پر

 • 1 کیلووات4 متربرق1×5/2به ابعاد

 • 3 کیلووات5متربرق1×5/1به ابعاد دیگ پخت افقی 5
 • 1 کیلووات5/1متربرق1×5/1به ابعاد زن تاریخ ماشین 6
 • 1  متر1×2با ابعاد وان متحرک 7
 • 2 لیتر350ظرفیت متربه5/1×2به ابعاد پرکن قوطی ماشین 8
 دربندی ماشین 9

 قوطی
 • 3 کیلووات5/2متربرق1×1ابعاد به

 • 1 کیلووات1متربق1×1به ابعاد اره برقی 10
 • 3 متر1×2به ابعاد میزکار 11
 • 2 کیلووات5/4متربرق8به طول نوارنقاله 12
 • 2  لیتر250یت متروبه ظرف1×5/1ابعاد به ریز روغن ماشین 13
 • 4 نگهداری ماهی وکنسروماهی برای سردخانه 14
کمپرسورپکیج  15

 سردخانه
- 4 

 
 
 :تعداد کارکنان-6

 مدیدیت کارشناسی تکنیسن  ماهر گر کار گرساده کار کل کارکنان
75 32 18 5 0 1 

 
 : کل انرژی مورد نیاز-7

 )گیگاژول( روزانه سوخت )مترمکعب(روزانه آب )کیلووات(برق توان
102 145 193 

 
 )مترمربع(  زمین وساختمانها-8

 کل زیربنا کل انبارها سالن تولید زمین
7200 600 780 2050 

 


