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 کنسرو لوبیا چیتی وخاویار بادمجان
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

گرمی بامشخصات مندرج 500ورب درقوطی های )جات ادویه(ها  حاوی افزودنی کنسرو لوبیا چیتی  1
 1635دراستاندارد ملی ایرا ن به شماره 

 هزارعدد 2700

 هزارعدد 1000 گرمی250ورب گوجه فرنگی درقوطی ) روغن،نمک وفلفل(حاوی مواد افزودنی مجانکنسرو خاویار باد 2
 

 :فرآیند تولید-2
 

          قوطی کنسرو                                                                                                  بادمجان              لوبیا  چیتی   

                                                                    
                                             

 
 

 محصول                     
                                                                سس       

 پرکردن قوطی.)7پاکسازی                                               .)1
 افزودن سس.)8شستشو                                                .)2
 دربندی.)9        خیساندن لوبیا                                .)3
 سردکردن .)10پخت                                                    .)4
 برچسب زنی .) 11جداکردن سربادمجان                             .)5
 بسته بندی.)12جداشدن الیاف ازبادمجان                       .)6
 
 :یاتیعمل ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

مراحل ساخت کنسرولوبیا و خاویار بادمجان بـه شـرح          
 .باشد زیر می

باتوجــه بــه نحــوه برداشــت لوبیــا درایــران و حمــل  -1
ای معمولاً مقداری سنگ و چـوب وبـرگ           بصورت کیسه 

به همراه لوبیای شکسته و پوک درهر کیسـه وجـود           .. و
دارد که توسط پمپ هوادهی که در زیر نقاله وجود دارد         

 . شود یتمیز م
شـوند لازم بـه ذکـر         بادمجان ولوبیا با آب شسته می     -2

ــا    ــه زدن لوبیـ ــوگیری از جوانـ ــرای جلـ ــه بـ ــت کـ اسـ
 . شود  درصد حجمی برآب زده می2-5سودکاستیک 

 این مرحله درکیفیت کنسرو لوبیا تـأثیر زیـادی دارد           -3
دراین مرحله با نظارت فـردی مشـخص صـورت گیـرد            

نـوع لوبیـا وعوامـل      چرا که زمـان مانـدن درمخـزن بـه           
 . گوناگونی بستگی دارد

مــواد غــذائی مــورد نظــر از تــونلی کــه در داخــل آن -4
و زمان عبور   . شوند  شود و عبور داده می      بخاردمیده می 

 .از تونل به بافت آن مواد بستگی دارد
 .شود سربادمجان توسط کارگرجدا می-5
ها توسط هلیس نوار نقاله به جلو رانده شده           بادمجان-6
 . بخار اطراف باعث جدا شده و از سیستم خارج می شودو
 . حجم قوطی باشد9/0فاز جامد هرکنسرو با -7
روغـن  % 8نمک وفلفل و    % 7آب،  % 50رب،% 35شامل  -8

میباشد کـه پـس از اخـتلاط توسـط کـارگر بـا پیالـه در           
 .شود  قوطی ریخته می

ــا دمیــدن بخــار بــه داخــل   -9 قبــل ازبســتن درقــوطی ب
هـا بلافاصـله      ا خارج کرده وسپس قوطی    هوای آنر   قوطی

دمـای بـین    . گردنـد   شوند و وارد اتوکلاو می      دربندی می 
 2/1 درجــــه ســــانتیگراد وفشــــار درون آن121-112

باشـد ایـن محـل هـم بـه جهـت پخـت ثانویـه                  اتمسفرمی
 .کنسرو وهم استرلیه کردن آن می باشد

هابعد از اتوکلاو وارد وان آب سرد شده تاهم               قوطی-10
ه شوند و هـم خنـک گردنـد تـا مـواد مغـذی آن از                شست

 .دست نرود

برچسب مشخصات برروی کنسرو چسبانده شده و -11
 .جهت گرفتن تأئید فروش وارد فرنطینه می گردند

 عددکنســرو درون یــک کــارتن قــرارداده    48هــر-12
 .شود می

 
 
 
 

 :مواد اولیه اصلی-4
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سالیانه مصوف  

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
 واحد مقدار

تأ
ین
م

 

• تن 512 1درجه  لوبیاچیتی 1

 گوجه  رب 2
 فرنگی

• تن 153 استاندارد

3 
خالص از نوع گرید  نمک 

 صنایع غذایی
• تن 2

• تن 5/20 مایع روغن  4

• هزارعدد 2700  گرم500گنجایش به قوطی کنسرو 5

• هزارعدد 1000  گرم500گنجایش به قوطی کنسرو 6

 25×33×50اد ابع به کارتن 7
 سانتیمترسه لایه

• هزارعدد 56250

 25×33×50 ابعاد به کارتن 8
 سانتی متر

• هزارعدد 840/2

• تن 263 گوشتی سالم بادمجان 9

 
 
 ):تعمیرگاه و  تولید،آزمایشگاه فرآیند(  اصلی تجهیزات و آلات  ماشین- 5

ف
ردی

 

   آلات  ماشین
 تعداد مشخصات فنی تجهیزات و

ین
تأم

 

و ب ماشین 1
 • 1  کیلوگرم درساعت300به ظرفیت جاری

2 
ماشین 

شستشو 
 دهنده لوبیا

 • 1  کیلوگرم درساعت300به ظرفیت

3 
  وانهای

چسبانده 
لوبیاونوار 

 نقاله
 • 1  تن5/1استیل به ظرفیت 

4 
  دیگ پخت

لوبیا و 
 پلانچینگ

 • 1  کیلوگرم درساعت300به ظرفیت

شستشو  وان 5
 • 1 رساعت کیلوگرم د150به ظرفیت بادمجان

دربندی  ماشین 6
 قوطی

قـــوطی 10بـــه ظرفیـــت دربنـــدی
 • 3 دردقیقه 

 • 1  متر9بطول  خط اگزاست 7

8 
  دیگ

فرمولاسیون 
 )سس(

همراه با نازل اتوماتیک و همزن  
 • 1  کیلویی300

 • 5 گرمی500 قوطی450به ظرفیت  اتوکلاوومتعلقات 9

10 
ماشین 

شستشو 
 قوطی خالی

 قـوطی 1200به گنجایش شستشـو   
 • 1 درساعت

شست ماشین 11
 شو قوطی پر

 قوطی 120به ظرفیت شستشو
 • 1 درساعت

 • 3  متر6بطول  نوارنقاله 12
 • 6  متر3بطول  نوارنقاله 13
 • 1  کیلو درساعت200به ظرفیت دیگ پخت بادمجان 14
 • 1  کیلو درساعت150به ظرفیت پالیر 15
سیلوهای نگهداری  16

 • 5  متر5 مترو ارتفاع 3به قطر لوبیا 
 • 1  درجه سانتیگراد150 و37 انکوباتور 17
 
 
 :تعداد کارکنان-6

 مدیدیت کارشناسی تکنیسن  ماهر گر کار گرساده کار کل کارکنان
45 16 13 2 1 1 

 
 : کل انرژی مورد نیاز-7

 )گیگاژول( روزانه سوخت )مترمکعب(روزانه آب )کیلووات(برق توان
31 37 136 

 
 )مترمربع( ا زمین وساختمانه-8

 کل زیربنا کل انبارها سالن تولید زمین
8100 680 1182 2317 

 


