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 کشتارگاه طیور
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 هزارعدد 3780 پرکنده و بسته بندی شده با ذبح اسلامی مرغ ذبح شده 1
 

 :فرآیند تولید-2
 مرغ

                                                                    

                                             

 
                      محصول              

 تخیله شکم.)11کله کش                .)6تخیله مرغ                    .)1
 جداسازی.)12  پاانداز                .)7شوک الکتریکی             .)2
 چیلر.)13پابر                    .)8ذبع مرغ                       .)3
 بسته بندی.)14مقعد بر               .)9)    اسکالدر(پر خیس کن.)4
 بازکننده شکم.)10پرکن                         .)5
 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

شود این امرتوسط     ل کشتارگاه حمل می   مرغ زنده به مح   
هـای مخصـوص      هایی که دارای قفسه       کامیون و یا وانت   

بـرای رعایـت   . حمل مرغ زنده است، صـورت مـی گیـرد        
های حمل مرغ هربـار شستشـو و    بهداشت بایستی قفسه 

ضد عفونی شـود وانـت مربـوط بـه ایسـتگاه مشـخص              
هدایت شده و تعدادی کارگر قفسـه مرغهـا را بـه محـل              

ها توسط ریـل        رودی خط تولید انتقال می دهند وقفسه      و
 تا محـل سـالن کشـتارگاه انتقـال           مخصوص حمل قفسه  

سپس مرغها یکی یکی به قلابهای مربوطه       . شود  داده می 
های خالی توسط نوارنقاله بـه        از پا آویزان شده و قفسه     

بیرون انتقال می یابد این عمـل نیـز توسـط ریـل قفسـه               
 .صورت می پذیرد

مرغها بصورت آویزان به پایبندهای نـوار       :  شوکه   -فال
نقاله هوایی متصل هستند و آرامش خود را از دست می           

رفـع  . دهند و برای سلاخان عمل ذبح مشکل خواهد شـد         
این عیب می بایستی به مرغ شوک الکتریکـی وارد نمـود       

ایــن عمــل توســط دســتگاه شــوکه . تــا مــرغ آرام شــود
غ در داخل این دستگاه که مر. اتوماتیک صورت می گیرد

ــیته    ــاوی الکتریس ــا آب ح ــایبرگلاس ب ــی از ف دارای وان
ثانیه قرار می گیـرد و      15الی10ضعیف می باشد به مدت    

 .شوکی به آن وارد گردیده و مرغ بی حس میشود
) روبـه قبلـه بـودن     (با توجه رعایت موقعیت ذبح    : ذبح-ب

چـون مرغهـا هنگـام    . شوند  مرغ توسط کارگران ذبح می    
 بصورت آویزان هستند خون موجـود دربـدن مـرغ           ذبح

بطور سریع خارج می شود و پس از گذشت یـک دقیقـه             
  . ماند دیگر خونی در مرغ نمی

ایـن دسـتگاه عمـل      : کـن     قسمت اسکالدر یـا پـرخیس     -ج
شستشوی اولیه مرغ را نجام می دهد و پرهـای مـرغ را             

دراین مرحلـه عـلاوه     . کند  برای عمل جداسازی آماده می    
میـــــز کـــــردن و گـــــرم کـــــردن هـــــر مـــــرغ برت

بقایای خون موجود ) درجه سانتیگراد60،تا55تادردرجه(
 .آید در بدن مرغ بیرون می

بعد ازخیس خوردن کامل، مـرغ توسـط        : قسمت پرکن -د
خط نقاله هـوایی وارد دسـتگاه شـده و پـرآن بصـورت              

شـود و     گردش دورانی دیسـکها بطـور کامـل کنـده مـی           
 .شود د نمیهیچگونه آسیبی به مرغ وار

توسـط خـط نقالـه هـوایی مـرغ بـه            :قسمت کله کـش   -هـ
راهنماهای قابل تنظیمـی هـدایت مـی شـود کـه سـرمرغ            

 .گردد بوسیله این راهنماها جدا می
خط نقاله هوایی از میان راهنمـایی کـه         : قسمت پاانداز -و

کند و    باشند عبور می    دارای زاویه معین و قابل تنظیم می      
 .نماید میپای مرغ راازقلاب خارج 

مرغ توسط قلاب خط نقاله هوایی برروی       : قسمت پابر -ز
گـردد کـه ازایـن حالـت پـا            دیسک آلومینیمی هدایت مـی    

ازمفصل خم گردیده و برشی توسط تیغ ثابت برپای آن          
ــی  ــاد م ــط      ایج ــه توس ــرک ک ــغ متح ــپس تی ــود وس ش
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الکتروموتور به دوران درمی آید پاها را از مفصـل جـدا            
 .می کند

ــمت مقعـ ـ-ح ــور    : دبر قس ــد را بط ــوم مقع ــین رکت ماش
اتوماتیک بریده و برروی پشت مرغ بصورت معلق قرار         
می دهـد و امکـان صـدمه زدن بـه شـکم مـرغ و ایجـاد                  

حرکـت ماشـین توسـط خـط        . آلودگی را ازبین می بـرد     
ایـن ماشـین   . نقاله هـوایی وسـیلندر کـرودار مـی باشـد          

رغ و دارای سیستم اتوماتیک نگهدارنده و بازکننده پای م
سیستم نگهدارنده دم مرغ و بازوی نگهدارنده سینه مرغ         
راثابت نگه داشته تا تیـغ برنـده عمـل برنـدگی را انجـام               

ــا کارکدربصــورت  . باشــد دهــد، مــی ــا بعــد از هرب تیغه
. اتوماتیک ازمقعد تـا جنـاح سـته مـرغ را پـاره مـی کنـد                

دراین ماشین جای نگهدارنده تیغ طوری طراحی شده که 
ه و یــا شــکم مــرغ وارد نکنــد و امکــان  صــدمه بــه رود

آیـد مـرغ بصـورت اتوماتیـک          آلودگی هـم بوجـود نمـی      
ازطـــرف راهنماهـــا بطـــرف ماشـــین هـــدایت شـــده و 
راهنماهای باز کننده پـا و نگهدارنـده سـینه کـه مـرغ را               
ثابت نگهداشته تا دسـته نگهدارنـده تیـغ، عمـل بـرش را              

ــد  ــام ده ــارکرد بصــورت   . انج ــار ک ــد از هرب ــا بع تیغه
عمــق بریــدن قابــل تنظــیم     . توماتیــک شستشــو میشــودا

همچنین طول  . باشد عمق بریدن قابل تنظیم می باشد          می
این ماشین بایسـتی مجهـز      . برش نیز قابل تنظیم میباشد    

های مرغ فرق کنـد هـیچ         به سیستمی باشد که اگر اندازه     
 .آسیبی به مرغ وارد نشود

گاه طوری  این دست : قسمت تخلیه اتوماتیک شکم مرغ    -ی
طراحی شده که تاتک حرکت شکم مرغ را خالی کـرده و            
حرکت ماشین با خط نقاله هوایی است سیلندر شـیاردار        
مخصــوص اســتینلس اســتیل اســت کــه کنتــرل حرکــت 

. دهــد قاشــقها را بــه صــورت اتوماتیــک انجــام مــی     
بازکننده پای مرغ و راهنماهای نگهدارنده بال          هایراهنما

مرغ و بازوی نگهدارنده سینه مرغ، را در دسـتگاه ثابـت            
نگهداشته تا قاشق تخلیه شکم از جلوی سینه وارد شکم          

ها دارای سیسـتم      مرغ شده و با یک حرکت تمامی قاشق       
تمامی . شند  با  خلاصی کننده که آسیبی به مرغ نزدند، می       

ــق  ــ قاش ــا بع ــک   ه ــورت اتوماتی ــارکرد بص د از هربارک
 .شود شستشومی

بعد از تخلیه شکم مرغ قسمت جداسـازی        : جداسازی-ک
هـای    قسـمت . های خوراکی و ضـایعات خواهـد بـود          تکه

خوراکی شامل دل وجگر وسنگدان پس از تمیز کردن و          
شستشو توسط نوارنقاله به میز مربوطه منتقـل شـده و           

ی نهایتاً دردرون شـکم  بندیهای کوچکتر در آنجا دربسته  
هــای غیرخــوراکی  سایرقســمت. گیــرد مرغهــا جــای مــی

ازطریق کانال زیـرزمین بـه محـل جمـع آوری مربوطـه             
ضایعات حاصله دربخشـهای ذبـح و پـر         . هدایت میشود 

هـا    کنی و تخیلـه شـکم از قبیـل خـون و پـر، پـا و روده                 
توسط سیستم های انتقال به محل دپوی مربوطه انتقـال          

 درون مخزن مربوطه جمع آوری شده تـا بـه           یافته و در  
 .دستگاه تبدیل ضایعات به خوراک دام انتقال یابد

مرغ بصورت اتوماتیـک داخـل      :  قسمت چیلر حلزونی   -ل
حلزونی قرار می گیرد وسپس شستشو شـده و توسـط           

 درجه سانتیگراد میرسد که کـل       4پودریخ حرارت آن به     
مـی باشـد     دقیقه   30زمان مصرفی در این دستگاه حدود     

 و شـاعتهای    vاین دستگاه تشکیل شده از وانی به شکل         
حلزونی با الکتروموتور گیربکس دور متغیـر تبـدیل کـه           
مرغ را به قسمت جلو هدایت می کند تابه روی میـز بعـد              

همچنین توسط بلوئر هوافشار هوا به . از چیلر شوت کند
داخل وان تزریـق مـی شـود تـا  مرغهـا در طـول چیلـر             

بنـدی    بعد از مراحل فوق به مرحله بسـته       . اندغوطه روبم 
شویم که قبل از آن باید آب موجـود در مـرغ              نزدیک می 

بــرای ایــن منظــور . خــارج شــود) حاصــل از شستشــو(
مرغها به خط نقاله هـوایی متصـل شـده و چنـد  دقیقـه                

کشد تابه محل بسـته بنـدی برسـند لـذا درایـن               طول می 
هـا از خـط نقالـه       بندی است، مرغ    فاصله مرغ آماده بسته   

های دل وجگـر درون شـکم مـرغ           بندی  جدا شده و بسته   
ای ازجنس نایلون     قرار گرفته سپس مرغ در درون کیسه      

بندی، داخل آن از هـوا        قراد گرفته و توسط ماشین بسته     
بنـدی    تخلیه     می شود و درب آن دوخـت شـده بسـته               

کامل شده و برای نگهداری به قسمت سردخانه می رود          
ــا م ــی و ی ــروش م ــازار ف قســمت . شــود ســتقیماً وارد ب

سردخانه دارای تونل انجاد است کـه عمـل مجمدسـازی           
 .      دهد مرغ را انجام می
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 :مواد اولیه اصلی-4

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم

گرم 5(کیلوگرم2به ظرفیت پلاستیک 1
 اتین ازجنس پلی)برای هرمرغ

• کیلوگرم 18900

• عدد 378000 مرغ بسته10هرعددبرای کارتن 2

• کیلوگرم 550 )ضدعفونی برای(جامد کلر 3

• کیلوگرم 2650 ضدعفونی برای کلرورآهن 4

• کیلوگرم 275 ضدعفونی برای الکترولیت پلی 5

• کیلوگرم 570 ضدعفونی برای سودسوزآور 6

 
 
 ):وتعمیرگاه تولید،آزمایشگاهفرآیند (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

داد مشخصات فنی
تع

ین 
تأم

 
هااز  هاورولیک متر،پایه10بطول قفس حمل ریل 1

 گالوانیزه گرم جنس
1 •

مترازجنس آهن 80 تقریبی بطول هوائی نقاله خط 2
گالوانیزه گرم دارای الکترو    

 دار دورمتغیر موتو رگیربکس
 

1 •

از  ولتاژ،بدنه تنظیم دستگاه دارای شوکر 3
 هاازگالوانیزه گرم فایبرگلاس وپایه

1 •

 پرده   متردارای20 بطول مفید خونگیری کانال 4
  استیل پلاستیکی، بدنه

1 •

مجهزبه  هاازاستیل وپایه بدنه اسکالدربا هود 5
  وان  داخل به  بخار مستقیم تزریق

1 •

ی،بدکیلووات5/1الکتروموتور4دارای پرکن 6
 گرم گالوانیزه  هاازآهن وپایه استیل نه

1 •

• 1 تنظیم قابل باارتفاع ازجنس استیل کله کش 7

   آوری  کانال جمع2  دارای  متری4  سنگدان نقاله تسمه 8
  و جگر و هدایت دل

1 •

  پاک میزسنگدان 9
 وسنگدان شور کنی

 ها   و پایه رویه ازورق استیل
 گالوانیزه  گرم

1 •

دارای الکتروموتور ،راهنما هااز  پابر 10
استیل وقاب نگهدارنده ازآهن  جنس

 گالوانیزه گرم

1 •

 و  استیل راهنماها ازجنس پاانداز 11
 ها از آهن کالوانیزه گرم نگهدارند

1 •

  بدنه الکتروموتورگیربکس یک دارای قلابشور 12
 استیل 

1 •

ها  ،شافت وپرده بدن استیل حلزونی چیلر 13
  متری6از استیل 

1 •

• 1 ازنوع تربینی بلوئر هوا 14

  متر از ورق  سانتی200×80×80 میزبعدازچیلر 15
 ها گالوانیزه  استیل و پایه

1 •

درب  زنی  وچسب بندی بسته برای میزوقیف 16
 ها کیسه

1 •

طراحی  17
 ومهندسی

• 1 ها لیات، تبریزی وکانال کشی نقشه

 
 :کارکنان تعداد-6

 کل کارکنان ساده کارگر ماهر کارگر کنسینت کارشناسی مدیریت
1 1 2 16 10 39 

 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
196 15 10 

 
 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
00/6400 1080 130 1840 

 
 
 
 


