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 غذای ماهی
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 کیلوگرم 12000 غذای ماهی ازآرد غله و پودر ماهی پودر سویا و نشاسته و چربی غذای ماهی 1
 

:فرآیند تولید-2
 
 
 
 

  خلوط کردن موادترکیب وم.)6سیلوکردن                                        .)1
  اضافه کردن ملاس.)7انتقال پنوماتیکی                                .)2
 خشک و گرانول کردن مواد.)8توزین مواد                                      .)3
 توزین و بسته بندی محصول .)9 آسیاب کردن                                  .)4
 مواد فرموله کردن  .)5

 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3
 : مراح مختلف تولید محصول را بشرح ذیل می توان برشمرد

مواد اولیه مورد نیاز پـس از کنتـرل         : سیلوکردن مواد -1
کیفیــت آن بــه صــورت پنوماتیــک در داخــل ســیلوهای  

 .مربوطه تخلیه می گردد
ا توجـه بـه     در ایـن مرحلـه ب ـ     : انتقال پنوماتیکی مـواد   -2

فرمول از قبل تعیین شـده مـواد،لازم از طریـق سیسـتم             
 .پنوماتیک به آسیاب مواد انتقال می یاتد

در این مرحله توسط یک توزین کننده       :  مرحله توزین  -3
 .مواد توزین جهت مرحله بعدی آماده می گردد

در این مرحله مواد اولیـه توسـط یـک          :  آسیاب کردن  -4
 و اندازه ذرات بر اسـاس    آسیاب چکشی خرد ونرم شده    

 .ویژگیهای مورد نظر تنظیم می گردد
دراین مرحله با توجه به نوع غذا       :  فرموله کردن مواد   -5

 .و نیاز های آن معمولاً فرمول محصول تنظیم می گردد
مواد آسیاب شد توسط :  ترکیب و مخلوط کردن مواد -6

 سیستم انتقال پنوماتیک به میکسر انتقال می یابد و مواد         
در این مرحله با هم مخلوط شـده و یـک ترکیـب همگـن               

 .ایجاد می گردد
در ایـن مرحلـه بـه مقـدار لازم          :  اضافه کردن مـلاس    -7

ملاس به مواد مخلوط شده اضافه می گردد و در داخـل            

میکسر مـواد حاصـل از مرحلـه قبلـی کـاملاً بـا مـلاس                
 .مخلوط شده و ایجاد یک خمیر یکنواخت می گردد

خمیر حاصـل از مرحلـه      : ل کردن مواد  خشک و گرانو  -8
قبل در داخل یک خشک کـن رطوبـت اضـافی آن گرفتـه              

 آید شده ومصول تولید  به صورت گرانول درمی
محصـول تولیـد شـده کـه بـه          :  توزین وبسـته بنـدی     -9

صورت گرانول می باشد پس از توزین شـدن درکیسـه           
 در وزن های مختلف بسته بندی      PPگونی های پروپیلنی    

 . نبار محصول انتقال می یابدو با ا
  

 
 
 :مواد اولیه اصلی-4 

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم

• کیلوگرم 2400000 پودر ذرت ویاگندم آرد غله 1

• کیلوگرم 3000000 ماهی وضایعات استخوان پودرماهی 2

• کیلوگرم 1800000 - نشاسته 3

• کیلوگرم 840000 انه روغنید پودرسویا 4

• کیلوگرم 2400000 - فلیک جو 5

• کیلوگرم 840000 ملاس چغندر ملاس 6

• کیلوگرم 720000 - چربی 7
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 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

ین تعداد صات فنیمشخ
تأم

 

سیستم انتقال  1
• 1  متر2رطول  پنوماتیکی

• 1  مترمکعت2بظرفیت  مخزن ذخیره 2

• 1  تن درساعت2بظرفیت  آسیاب چکشی 3

• 1  تنی20 ترازو 4

• 1  تن درساعت2بظرفیت  مخلوط کن 5

• 1  تن درساعت2بظرفیت   کن ملاس مخلوط 6

• 1 ت تن درساع5/2بظرفیت  پودر کننده 7

• 1 - الک و سرند 8

• 1 - انتقال دهنده با هوا 9

• 1  تن درساعت2بظرفیت  دستگاه پلت کن 10

• 1  متر3رطول  خنک کننده 11

• 1 - الک وسرنددرشت 12

 
 :کارکنان تعداد-6

 کل کارکنان ساده کارگر ماهر کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت
1 1 2 4 4 17 

 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
1749 5 19 

 
 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
3400 150 600 980 

 


