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 عمل آوری ماهی
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 تن 150 تاره درجه بندی و بسته بندی شده ماهی 1
 تن 150 منجمد درجه بندی وبسته بندی شده  ماهی 2
 تن 300 سرزده ، شکم خالی درجه بندی و منجمد شده ماهی 3
 تن 400 بصورت فیله ماهی 4

 
 :فرآیند تولید-2

 

                                                                    
             ماهیمحصول                                                                                                       

                                                                                                                                تازه    
 
  شستشو.)5 شستشو                                                    .)1
 بسته بندی.)6جداکردن سروخارج کردن امعاء و احشاء        .)2
 تونل انجماد.)7پوستگیری                                                 .)3
 فیله کردن.)4
 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

متداولترین روش برای کنسرواسـیون ماهیهـا، یـخ زدن          
 درجـه سـانتیگراد     10 الی 5 درجه حرارتهای بین     آنها در 

گوشت ماهیهـای رابـه اشـکال مختلـف ماننـد           . می باشد 
انجـاد  . قالبی یا بلوکی و تک تک بسته بنـدی مـی نماینـد            

ماهی باید سریع صورت گیـرد تـا دربافـت گوشـت اثـر              
معمـولاً درجـه حـرارت اطـاق انجمـاد ویـا            . منفی نگذارد 

ماهیهــای . گراد اســت درجــه ســانتی29تونلهــای انجــاد 
درشت را درسته منجمد و بعد از انجماد بـا اره آنهـا را              
به لایه ای ازآب یخ زده می پوشانند کـه اصـطلاحاً ایـن              

ایــن عمــل باعــث        . گوینــد ای کــردن مــی عمــل را شیشــه
می گردد که اسیداسیون چربیهـای مـاهی درطـی زمـان         

ومیـزان  ماهیهای باکیفیت مرغوب    . ذخیره به تعویق افتد   
 درجـه سـانتیگراد زیـر صـفر     23 تـا 21چربی کم کـه در    

 سال بخوبی حفظ    2نگهداری می شوند کیفیت خود را تا        
ــد ــد   . میکنن ــل آوری ش ــرار اســت عم ــه ق ــایی ک ه  ماهیه

وبصورت گوشت ماهی بدون سر و شکم خـالی منجمـد           
 گردیده و دربسته بندی به بازار عرضه شـوند بایسـتی          

د و پس از آن مرحلـه جـدا         ابتدا تمیز شده و شسته شون     
. کردن سر و تخیلۀ شکم از امعاء و احشاء صورت گیرد          

و ســپس توســط دســتگاه اتوماتیــک گوشــت مــاهی از  
سـپس  . استخوان و پوست جدا و مجدداً شسته می شود      

بسته به نوع مصرف بسته بندی شده و به تونل انجمـاد            
انتقال می یابد تا در کوتاهترین زمان منجمد شـده و بـه             

 تــن و 4ظرفیــت تونــل انجمــاد. ردخانه منتقــل گردنــدســ
 . ساعت است4 دقیقه تا 80سرعت از

 
 :مواد اولیه اصلی-4

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم

  مختلف  درانواع ودرجات ماهی 1
 60 کپسولهای در   قالب

 کیلوگرمی

• تن 1350

• تن 1000 بصورت قالبی یخ 2

• کپسول 5 کیلوگرمی60  درکپسولهای آمونیاک 3

   اکسیدان جهت آنتی مواد افزودنی 4
 از فساد و  جلوگیری

 حفظ کیفیت

• کیلوگرم 130

• عدد 150 اتیلن ظروف پلی مواد بسته بندی 5

• عدد 8920 جهت بسته بندی کارتن  6

• کیلوگرم 1300 پلاستیکی لفاف 7

• ددع 41200 یکبارمصرف ظروف 8

• کیلوگرم 1050 اتیلن پلی فیلم 9

 باگنجایش اتیلن پلی جعبه 10
   کیلوگرم60

• عدد 200
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 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

ین تعداد مشخصات فنی
تأم

 

جداکننده   دستگاه 1
از  گوشت

 استخوان ماهی

یلوگرم درساعت ک1000ظرفیت
متر با مصرف 1×1×7/1وابعاد

 کیلووات2

1 •

کیلوگرم 2000ظرفیت یخساز دستگاه 2
 کیلووات15باکمپرسور روزانه

1 •

مترمجهزبه یک 6×2×8/0به ابعاد میزکار 3
 30بعرض بهداشتی نوارلاستیکی

سانتیمتردرطول میزحمل ماهی 
 40  بعرض ویک نوارلاستیکی

در طول  و نتیمتر سا
 ت حمل زوائدزیرمیزجه

1 •

شستشو دستگاه 4
 و آبکشی ماهی

 سانتیمتر 150× 100 ×85به ابعاد
 100  × 85ابعاد   به آبکشی ومخزن

سانتیمتر مجهزبه شیر  120 ×
 مشبک تخلیه  وصفحه

1 •

وان استیل  5
 نگهداری ماهی

• 5  سانتیمتر100×50×40به ابعاد 

• 1  کیلووات5/0باتوان  بر  ماهی برقی اره 6

• 2  متر5/1×75/0×8/0به ابعاد یزجلوی ارهم 7

دستگاه بسته  8
 بندی واکیوم

کیلووات وفشار 2مصرف برق
  بار5هوای مصرفی 

1 •

دستگاه تونل  9
انجمادوسردخانه 

 نگهداری کالا

تن 4تونل انجمادباظرفیت
نگهداری  وسردخانه درشیفت

آمونیاکی هردو زیر  ازنوع تنی60
 صفر

• سری1

پلیت  دستگاه 10
 یزرفر

ظرفیت یک تن در ده طبقه با 
  درجه سانتیگراد-40دمای 

1 •

 
 :کارکنان تعداد-6

 کل کارکنان ساده کارگر ماهر کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت
1 1 9 6 9 33 

 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
217 27 4 

 
 )مترمربع:(مانهازمین و ساخت-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
2400 225 50 685 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


