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 عصاره مالت
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

% 55 و درصد قند احیا کننده 3/1و اسیدیته حداکثر % 78-81شربت تغلیظ شده مالت درصد عصاره  عصاره مالت 1
 برچسب مالتوز

 تن 500

 

 :فرآیند تولید-2
                                                                                       جو                                      

                                                                    

                                             

 
                                محصول              

  )هیدرولیز(تانک پخت .)8خیساندن                                           .)1
 سانتریفوژ .)9جوانه زنی                                         .)2
 دیگ جوش).10خشک کن                                         .)3
 صافی.)11جوانه گیری و پوست کنی                   .)4
 تغلیظ.)12تانک ذخیره                                       .)5
 بسته بندی.)13خیساندن                                         .)6
 آسیاب.)7

 

 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3
جو و انتقال به انبارطی مرحلـه خیسـاندن         بعد از تحویل    

به تانکهای مخصوص منتقل میشود این تانکها یا مخازن         
جو خیس کنی مجهز به کمپرسور هوا مـی باشـند تـا از              
بالا رفتن با رمیکروبی تـوده جـو جلـوگیری شـده و در              

دوره خیسـاندن دو    . ضمن درعمل خیساند تسریع گردد    
خـیس خـورده بـه      روز میباشد بعد از طی این مدت جو         

جوانـه زنـی    . های جوانه زنی منتقل مـی گـردد         حوضچه
 تا شش روز طـول میکشـد        5دراین حوضچه ها معمولاً     

بعــد از اینکــه جــو جوانــه زده شــده و ســبز گردیــد بــه 
% 45رطوبـت جـو جوانـه زده        . کن منتقـل میشـود      خشک

میباشد که بعد از طی مراحل خشک کردن مـی بایسـتی            
مــدت زمــان مانـــدن   . ســد بر% 4 بــه رطوبــت نهــایی   

درخشـک کـن ابتـدا جـو        .  سـاعت اسـت    20کن    درخشک
. جوانه زده شده پژمرده گردیده و سپس خشک میگردد        

در واقـع خشـک کـن       . و به رطوبت مورد نظر می رسـد         
بخش اول قسمتی از رطوبـت جـو   : دارای دو بخش است  

بخش دوم مابقی   . را میگیرد و باعث پژمردن جو میگردد      
بعـد ازطـی مرحلـه خشـک شـدن ،           . یردرطوبت آنرا میگ  

ریشه های فرعـی چسـبیده بـه جـو جوانـه زده توسـط               

دستگاه ریشه گیر جدا میگردد وبه تانـک ذخیـره درایـن         
بخش جمع آوری جوهای جوانـه زده وخیسـانده مجـدد        
آنهاست مدت زمان توقـف درایـن تانکهـای یـک سـاعت             

علت خیساندن مجدد جـذب مقـداری رطوبـت و          . میباشد
درمل آسیاب میباشد و آسیاب دسـتگاهی اسـت         تسهیل  

که عمل خرد کردن جوهـای جوانـه زده شـده را بعهـده              
بعد از اینکـه جوهـا خـرد        . دارد و از نوع غلطکی میباشد     

دراین مرحلـه طـی     . شد به تانک هیدرولیز منتقل میگردد     
بمنظور .(عملیاتی ویژه نشاسته تبدیل به مالتوز می گردد

 دما را دز این تانک بتدریج زیاد        تبدیل نشاسته به مالتوز   
 درجـه   48می کنند بـه ایـن ترتیـب کـه ابتـدا دمـا را بـه                  

سانتیگراد می رسانند هر سه دقیقه یک درجه حرارت را          
 درجــه 68بــالا مــی برنــد بعــد ازگذشــت یکســاعت بــه  

ســانتیگراد  مــی رســانند، یکســاعت توقــف درایــن دمــا  
 بخـش   خواهند داشت اگرتبدیل به مـالتوز شـده بـود بـه           

بعد از اینکه مـالتوز بوجـود       ). جداسازی منتقل می شود   
آمــد بــه ســانتریفوژ منتقــل میشــود و عمــل جداســازی 

منتقـل مـی    )پخت(سپس به دیگ جوش   . صورت می گیرد  
بعـد از   . شود دراین قسمت پروتئینها ته نشین می گردند       

اینکه پروتئینها ته نشین شـد از صـافیهای شـنین عبـور             
یت به بخش تغلـیظ منتقـل شـده و          داده میشود و در نها    

 مـی  80شربت رقیق تبدیل بـه شـربت غلـیظ بـا بـریکس        
طـول مـی کشـد بعـد از          سـاعت    24شود عمل تغلیظ حـدود      

تغلـیظ بســته بنــدی یــا دربشــکه هـای کیلــویی و یــا توســط پــرکن   
 .درشیشه های یک کیلویی صورت میگیرد

 :مواد اولیه اصلی-4
 ف سالیانهمصر

ف
مواد اولیه ردی

ین واحد مقدار مشخصات فنی اصلی
تأم

• کیلوگرم 000/1100 ماده اصلی جو 1 
• عدد 2040 دویست وبست کیلویی بشکه 2
• عدد 116667 با درب یک کیلویی شیشه 3
برای مشخص کردن  اتیکت 4

• عدد 112222 مشخصات
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