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 شربت غلیظ فروکتوز ازنشاسته ذرت
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 تن 2400  درصد فروکتوز55ازنشاسته ذرت با غلظت  شربت غلیظ فروکتوز 1
 

 :فرآیند تولید-2
                                     مبدلهای رزینی یونی                                             

 
                                                                                           

 تغلیظ شربت.)6تهیه شربت نشاسته                                    .)1
 راسیون گلوکزایزوم.)7تعبل درجه حرارت شربت وگرم کردن شربت .)2
 فروکتوزازگلوکز جداسازی.)8هیدرولیزآنزیمانیکی                                   .)3
 تغلیظ توسط مبدلهای رزینی.)9صاف کردن شربت گلوکز                          .)4
 بی رنگ کردن شربت.)5

 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

یتوان از مواد اولیه مختلفی نظیر      شربت غلیظ فروکتوز م   
نشاسته ذرت، سـیب زمینـی، وغیـره تحـت روش هـای             
مختلف بدست آید فرآیند تولید شربت غیلظ فروکتوز از         

 :نشاسته ذرت به شرج زیر می باشد
در این مرحله مقدار مشخصـی      :  تهیه شربت نشاسته   -1

نشاسته ذرت ر ابا آب مخلوط کرده تا شـربت نشاسـته            
 . صد وزنی حاصل شود در8ذرت با 

دراین ): گرم کردن شربت(تعدیل درجه حرارت شربت-2
ــربت       ــه ش ــرارت اولی ــه ح ــه درج ــه ب ــا توج ــه ب مرحل

 دقیقه درصد درجه سـانتیگراد      40نشاسته،آن را تاحدود  
 .گرم می نمایند

تیــک در ایــن مرحلــه : مرحلــه هیــدرولیز آنزیمــاتیکی-3
 درجــه ســانتیگراد 40شــربت بــا درجــه حــرارت حــدود

داخل تانـک واکـنش ریختـه و بـه آن بـه میـزان یـک                 در
ــا عمــل هیــدورلیز    درصــد آنــزیم اضــافه مــی نماینــد ت
آنزیماتیکی انجام گیرد زمان هیدرولیز بستگی به درصد        
خلوص آنزیم، درجه حرارت و هم چنـین غلظـت شـربت       

 سـاعت بـه   2-4نشاسته دارد طول مدت عمـل در حـدود        
شاسـته بـه   طول خواهـد انجامیـد کـه درپایـان شـربت ن         

دکسترین ایجاد شده طـی عمـل هیـدرولیز بیشـتر قـرار             
 . گردد گرفته و تبدیل به گولز می

شیره گلوکز حاصل جهت    : صاف کردن شربت گلوکز   -4
هـا از صـافی غربـالی عبـور داده            جدا کـردن ناخالصـی    

ها ومـواد راسـب احتمـالی آن جـدا            شود تا ناخالصی    می
 .گردد

نجـایی کـه شـربت      ازآ: مرحله بی رنگ کردن شـربت     -5
گلوکزبعلت دارا بودن مقداری پیگمانتهای رنگـی حـاوی         
رنگ متمایل به زرد می باشد شـربت را از فیلتـر کـربن              

 .فعال عبور می دهند تا رنگ موجود درآن جدا گردد
در این مرحله با توجه به بریکس شربت       : تغیظ شربت -6

 می باشد باید شـربت گلـوکز        10-12حاصل که درحدود  
 نمــود وغلظــت آن را افـزایش داد عمــل تغلــیظ  را تغلـیظ 

شربت گلوکز درتانکهـای دوجـداره انجـام مـی گیـرد و             
ــدود   ــه ح ــزایش        42-45غلظــت آن ب ــریکس اف ــه ب  درج

 .می یابد و شربت جهت عملیات بعدی آماده می گردد
دراین مرحلـه شـربت     : مرحله ایزومریزاسیون گلوکز  -7

ود و سـپس بـه   گلوکز در داخل یک راکتور ریخته می ش      
ــزیم مخصــوص جهــت واکــنش ایزومریزاســیون   آن آن
اضافه می گردد که باعث ایزومریزاسیون گلوکز وتبدیل        

 50آن به فروکتـوز مـی گـردد رانـدمان عمـل در حـدود              
 درصد گلوکز تبدیل به 50باشد و لذا درحدود  درصد می

 .فروکتوز می شود
درایـن مرحلـه   : مرحله جداسازی فروکتـوز از گلـوکز    -8
هت جداسازی گلوکز باقی مانده از فروکتورتولید شده        ج

ازمبدلهای رزینی تعـویض یـونی اسـتفاده مـی شـود و             
گـردد و محلـول       ملکولهای گلـوکز ازفروکتـوز جـدا مـی        

گلوکز جـدا شـده مجـدداً بـه داخـل راکتـور برگردانـده               
 .شود می



 خارج      و داخل در تهیه ◙خارج          از تهیه □ایران           داخل در تهیه ●چکیده طرحهای صنعتی          طرحهای تیپ           

   % بود خواهد جدید سنجی امکان به نیاز اجرا برای طبعاً . میباشد 1379 سال به مربوط فنی و اقتصادی ، مالی بررسیهای %
  

٤٦٩

بـا توجـه بـه غلظـت محلـول          : تغیلظ محلول فروکترز  -9
باشد آنرا    درصد می 20-25دودفروکتوز حاصل که در ح    

 درصــد وزنــی 42تغلــیظ کــرده و غلظــت آن بــه حــدود
ــزایش مــی ــوز را         فروکتــوز اف ــد ایــن شــربت فروکت دهن

می توان با مبدلهای رزینی تعویض یونی مجـدداً تغلـیظ           
 درصـد فروکتـوز افـزایش    80-90نمود وغلظت آن را تا  

 درصـد   24داد و این شربت را سپس با شربت فروکتوز        
  درصـد  55مخلوط کرده اشـربت فورکتـوزی بـا غلظـت     

 . وزنی فورکتوز حاصل گردد
 
 :مواد اولیه اصلی-4

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم
• کیلوگرم 7200000 - نشاسته ذرت 1

 
 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

رد
ف
ی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

داد مشخصات فنی
تع

ین 
تأم

 

مخزن مخلوط  1
 کردن 

• 1  تن4به ظرفیت 

 مایع  تجهیزات 2
 کردن نشاسته

• 1  تن4به ظرفیت 

برج مایع کردن  3
 محلول نشاسته

• 1  لیتری3500

• 1 - گرم کننده 4

مخزن تبدیل به  5
 قند

• 1  تن3به ظرفیت 

مخزن رنگبری  6
 اولیه

• 1  تن3رفیت به ظ

تجهیزات  7
 )فیلتر(صافی

• 1  تن2به ظرفیت 

نمک  تجهیزات 8
 زدایی اولیه

• 1  تن3به ظرفیت 

تجهیزات  9
 ایزومریزاسیون

• 1  تن3به ظرفیت 

  تجهیزات 10
 رنگبری ثانویه

• 1  تن3به ظرفیت 

• 1 - تغلیظ کننده 11

 
 

 :کارکنان تعداد-6
 کل کارکنان ساده کارگر رماه کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت

1 1 1 3 19 31 
 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
71 7 5 

 
 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
3600 500 270 1025 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


