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 سس گوجه فرنگی
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 تن 16000 از گوجه فرنگی تازه با کیفیت مطلوب ومواد افزودنی بعنوان طعم دهنده سس گوجه فرنگی 1
 

 :فرآیند تولید-2
                                                                             گوجه فرنگی                                                               

                        
             

 
 آب پیاز

 
 

 جات   ادویه
 آب+شکر+کتیرا   انبارکردن                                                       شیشه خالی                                 

 
 اتیکت زنی.)11 هموژنیزه کردن              .)6 شستشو                      .)1
 درکارتن بندی بسته.)12        وافزودن مواد طعم دهنده پخت.)7جداسازی        .) 2
 شستشو وپاستوریزه کردن.)13 پرکردن                          .)8فشردن            .)3
 دربندی .) 9       لیظ کردنتغ.)4
 پاستوریزه کردن.)10فیلترکردن      .)5

 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

ابتدا گوجه فرنگی  تازه به کارخانه محـل شـده و بـاآب              
ــی شــود  ــاملاً شســته م ــک روش  .ک ــن منظوری ــرای ای ب

شستشوی خاص ابداع شده که طی آن کیفیت طبیعـی و           
نگی رسید حفظ شده وخاک وسایر مواد       تازگی گوجه فر  

گوجـه فرنگـی    . خارجی گوجه فرنگـی گرفتـه مـی شـود         
شسته شده، له شده و بصـورت خمیـر در مـی آیـد کـه                

مرحله بعد حرارت دهی اولیـه      . فشرده وصاف می گردد   
وکنسانتره کردن خمیر بداست آمده است که طـی آن از           

ی طریق کنسانتره کردن پیوسته، حجم خمیر گوجه فرنگ       
درفرآینـد  . به یک سوم حجم  اولیه خود کاهش می یابـد          

از . کنسانتره کردن از حرارت بونلر اسـتفاده مـی شـود          
آنجا که کنسانتره کردن باید لزوماً درمدت زمان بسـیار          
کوتاهی صورت گیرد هر تولید کننده سس گوجه فرنگی         

کنسـانتره کـردن    . از دانش فنی خاصی استفاده می کنـد       
بسیار ضروری ومهـم اسـت چـرا کـه          فوری ولحظه ای    

درغیر این صـورت حـرارت دادن خمیـر گوجـه فرنگـی             

موجب اکسید شدن وتغییر رنگ آن به قرمز پررنگ و و           
ــی و     ــگ طبیع ــتن رن ــت رف ــدن آن و ازدس ــامطبوع ش ن

 .اشتهاآور گوجه فرنگی می شود
خمیر کنسانتره شده کوجه فرنگی را در مخزن پخت بـا           

 دقیقـه حـرارت داده      15-20آب پیاز وآب مخلوط بمـدت     
جـات و نگهدارنـده       میشود سپس بقیه مواد بغیر از ادویه      

ــافه               ــله اض ــوط حاص ــه مخل ــب را ب ــا ثعل ــودرکتیرا ی پ
 دقیقه همزده وحـرارت داده         20 الی 15می نمائیم و بمدت   

پـودرکتیرا را   .  برسـد  8 الی   7می شود تا به ویسکوزیته      
به آرامی و بتدریج    نیز درآب بامقداری شکر حل کرده و        

جات ونگهدارنـده     به محلول اضافه نموده ودرانتها ادویه     
پس از مخلوط شدن کلیه     .اضافه شده وهم زده می شود     

مواد به یکدیگر، مخلـوط حاصـله بـه پـرکن انتقـال داده              
 گرمی که از قبل توسط تونـل  290های  شده و در شیشه 

پاستوریزاسیون تمیز وضدعفونی شده پرگردیده و پس       
ــل     ــواگیری از تونــ ــا هــ ــراه بــ ــدی همــ از درب بنــ
پاستوریزاســیون عبــور نمــوده واتیکــت زده میشــود و  

بعضـی  . درکارتن بسته بندی و به انبار ارسال می گردد        
از تولید کنندگان ممکن است کلیه موجودی گوجه فرنگی         
خود را یکجا به سس تبدیل کنند درحالیکه ممکـن اسـت            

ــر برحســب تقاضــای بازار،گ  وجــه فرنگــی بعضــی دیگ
موجود را به تـدریج و بـه محصـولات مختلفـی از قبیـل               

ــه  ــوره گوج ــر و پ ــه ســس       رب، خمی ــاً ب ــی و نهایت فرنگ
کــل فرآینــد تولیــد ســس از . گوجــه فرنگــی تبــدیل کننــد

پرکــردن گوجـــه فرنگـــی درون دســـتگاه شستشـــو و  
 30جداسازی تا ریختن محصول  درون بطری مجموعـاً        

 سـس گوجـه فرنگـی و        درتولیـد . دقیقه طـول مـی کشـد      
کیفیت محصول، کیفیت گوجه فرگی مصرفی و همچنـین         
. کشت وعمـل آوری گوجـه فرنگـی حـائز اهمیـت اسـت             
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درصورتی که تولید کننده ، گوجه فرنگی مصـرفی را از           
کشاورزان خریداری نماید باید راهنمایی های فنـی لازم         

درتولیـد سـس    . را به گوجه فرنگـی کـارران ارائـه دهـد          
چنانچـه  .  مقدار زیادی آب مورد نیاز اسـت       گوجه فرنگی 

خط تولید بصـورت فصـلی عمـل نمـوده و کلیـه گوجـه               
ــه   فرنگــی در فصــل برداشــت و بــه محــض برداشــت ب
مصرف برسد مقدار بسیار زیادی آب درمـدت کوتـاهی          

بـدین ترتیـب بـه هنگـام احـداث          . مورد نیاز خواهد بـود    
گی کارخانه تولید سس گوجه فرنگی باید مقدارگوجه فرن       

قابــل دســترس و همچنــین مقــدار آبــی کــه بــه راحتــی  
تولید سس گوجـه    . دسترس می باشد درنظرگرفته شود    

فرنگی را میتوان صنعتی فصلی وکاملاً وابسته و جدایی         
 .ناپذیر از کشاورزی درنظر گرفت

  
 :مواد اولیه اصلی-4  

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین دواح مقدار

تأم

• تن 25000 تاره با کیفیت مطلوبگوجه فرنگی  1
• تن 660 بعنوان چاشنی سس شکر 2
• تن 44 بعنوان چاشنی سس نمک  3
• تن 130 بعنوان چاشنی سس سرکه 4
• تن 22 بعنوان چاشنی سس ادویه 5
ظورف بسته  6

بندی وملحقات 
ای یا پلاستیکی به  شیشه

 همراه اتیک ودرب پلاستیکی
• زارعدده 13250

عدد24بندی بسته برای کارتن 7
 محصول

• هزارعدد 552

 از رشد  جهت جلوگیری موادمحافظ 8
 میکروارگانیسم ها

 تن 25/13

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

داد مشخصات فنی
تع

ین 
تأم

 

• 1 تسمه نفاله ای یهتغذ دستگاه 1

شستشو دستگاه 2
 وسورتینگ

• 1  تن درساعت40

• 1  مترمکعب استنلیس استیل8 پیوسته تغلیظ دستگاه 3

• 1  کیلو دردقیقه200بخ ظرفیت فیلتر 4

• 1  مترمکعب6بظرفیت  کننده هموژنیزه 5

کن  مخلوط 6
 ادویه زنی

• 1  مترمکعب استنلیس استیل8

دستگاه  7
 پرکن بطری

• 1  عدد دردقیقه130

• 1 باسیرکولاسیون آب کن خنک دستگاه 8

• 1 عدد دردقیقه150 زن برچسب دستگاه 9

• 1 دراندازه های مختلف بندی بسته دستگاه 10

 آماده تجهیزات 11
 سازی آب

• 1 استیل

• 1 درحدلزوم آزمایشگاهی ملزومات 12

تعمیرگاهی  وسایل 13
 وکارگاهی

• 1 درحدلزوم

 
 

 :کارکنان تعداد-6
 کل کارکنان ساده کارگر ماهر کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت

1 1 2 3 20 36 
 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
344 11 50 

 
 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
10400 2250 400 2965 

 
 
 
 


