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 خرما وقند مایع
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
ردی

 

 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

 تن 3000 1343مطابق استاندارد ملی ایران به شماره  خرمای بسته بندی 1
 تن 1680 فروکتوز% 50گلوکز و % 50متشکل از  قند مایع 2

 
 :فرآیند تولید-2

 ندی خرما                                                     خرما                           بسنه ب
 

 محصول
 :تولید قند مایع

 
 
 
 

                                                                محصول
          PHتنظیم )15بسته بندی                   .)8تمیزکردن                 .)1
عبورازصافی                    )16بازکردن دانه                .)9              جداسازی   .)2
 تبخیر)17خردکردن                     .)10ضدعفونی              .)3
 پاستوریزه کردن  )18استخراج شیره خرما     )11بازدید نهایی           .)4
 ذخیره ونگهداری)19وص  مخص عبورازصافی)12شستشو                .)5
 بسته بندی)20صافکردن مجدد             )13خشک کردن          .)6
 رنگ زدایی   )14  جداسازی وسورتینگ.)7

 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

پس ازآن که خرمای خریداری شده ازتولیدکننـدگان بـه          
کارخانــه ارســال گردیــد توســط باســکول وزن شــده و 
درســکوهای تخلیــه بــار انــدازی مــی گــردد بــه منظــور 
افزایش راندمان کارخانه بهتر است از ابتدای کار خریـد          
  و برداشت محصـول و همچنـین حمـل آن بـه کارخانـه             

ــه وجــود   دســتورالعملهای مشخصــی از طــرف کارخان
داشــته باشــد و همچنــین ظــروف حمــل مناســب کــه در 

ــا تأثیربســزائی دارد در ا  ــاهش ضــایعات خرم ــار ک خیت
پـس از تخلیـه و تحویـل خرمـا     . تولیدکنندگان قرارگیـرد  

های    درصد باشد در جعبه    2چنانچه ضایعات آن کمتر از    
مخصوص قـرار گرفتـه و جهـت ضـدعفونی آمـاده مـی          

عمل ضـدعفونی بـرای تمـام خریـدهای وارده بـه            . شود
کارخانه و در اطاقهای مخصوص بصورت اتوماتیـک و         

پس از این مرحلـه     .  گیرد باگاز متیل بروماید صورت می    
به اندازه ظرفیت بسـته بنـدی خـط تولیـد بـه تولیـد بـه                 

خرمـای شسـته شـده      . قسمت شستشو برده مـی شـود      
توسط ریلهای مخصـوص بطـوف دسـتگاه خشـک کـن            
هدایت شده وبا تنظیم دستگاه علاوه بر خشک کردن آب          

درصـد  30شستشو، میزان رطوبت موجود در خرمـا از         
دسـتگاه خشـک کـن      . می رسـد   درصد   15-20به حدود   

معمولاً دارای دوقسمت اصلی و ثانویه بـوده کـه درجـه            
حرارت قسمت اصلی آن بیشتر از ثانویه می باشد و این        
اختلاف درجه حرارت ایجاد جریانهای داخلی نموده کـه         
باعث تسریع در خشک شدن طبیعـی شـده و در کیفیـت             

شـک  پس از  اینکه خرمـا خ      . آن تغییری ایجاد نمی نماید    
. گردید مرحله درجه بندی و بازرسی شـروع مـی شـود           

در این قسمت خرمایی کـه از هـر نظـر وضـع رضـایت               
بخشی داشته باشـد جداشـده و بقیـه بـه منظـور جـذب               

 بازارهای داخلی و خراجی بسته بندی 
قند مایع،شیره و دیگر مشتقات خرماهایی کـه        . می شود 

پـس از   .  قرار می گیرند   3 و 2از نظر درجه بندی درطبقه      
ورود به کارخانه از طریق فرآیند زیر تبدیل به مشـتقات           
مختلفی می گردند  که به برداری از خرما معروف    می              

خرما پس از دریافت وارد قسـمت تبـدیلات شـده           . باشد
پس از تزریق وارد دستگاه های مخصـوص بـار کـردن            
دانه ها و خردکردن می گردد هسـته خرمـا کـه در ایـن               

گـردد دریـک فرآینـد جداگانـه بـرای تهیـه            مرحله جدا می  
خرماهـای  . دوغن سالم و خرراک دام استفاده می شـود        

بدون پوسته و هسته بـا افـزون آب داغ و مـاده تصـفیه               
کننده رسوب مواد جامد زائد آماده شیره گیری       می               

شیره خرما در دو مرحله از صافیهای مخصوص        . گردد
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در . یائی می گـردد   می گذرد و وارد قسمت مبادلات شیم      
هــای  هــا و آنیــون ایــن قســمت از طریــق مبادلــه کــاتیون

شیمیایی و زنگ زدائی توسط اسید و کاستیک سـودا و            
آبهای تصفیه شده قسمت دیگری از تصفیه شیره انجام         

 PH در آخرین مرحله از تصـفیه شـیره مقـدار   . می گردد
به کمک اسیداستیک تنظیم شده و از صـافی عبورنمـود           

پـس از ایـن مرحلـه در        . و پاستوریزه می گـردد    وتبخیر  
ظروف مخصوص پرشده به انبار محصوص ارسال می        

 . شود
 :مواد اولیه اصلی-4 

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

 مشخصات فنی
ین واحد مقدار

تأم
 

� تن 3000 درجه یک خرما  1
� تن 6000 درجه دو وسه خرما 2
� تن 210 - پرلیت 3
� تن 25 - زهپودرخ 4
� تن 40 - آهک 5
� متر 4200 - نسوز پنبه  6
� تن 11  درصد20 اسیداستیک 7
� تن 600  درصد40 قلیایی محول 8
� تن 700  درصد35 اسیدکلریدریک 9

 
 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات  ماشین
 و تجهیزات

داد مشخصات فنی
تع

ین 
تأم

 

بندی  بسته خط 1
 خرما

 ضـدعفونی، حوضـچه      متشکل ازبخـش  
تخلیه خرمـا مجهزبـه آسانسـورتخلیه       
باروپلکان متحرک تونلهـای شستشـوو      
نقاله های مربوطه دستگاههای رطوبـت      
گیر سورتینگ، تونل خشـک کـن پـرکن         
همراه باسیستم توزین و دستگاه بسته      

 بندی توموفرمینگ

1 •

• خط تولید شیره  2
 ایع از خرماوقند م

دستگاه مخصوص جداکردن هسته و 
گوشت خرما مبدل حرارتی آب 

گرم،جداسازی هسته خرما، سیستم 
انتقال شیره اولیه، مخلوط کن ، مخزن 

نگهداری شیره خرما صاف کننده شیره 
خرمامجهز به دستگاه تصفیه نهائی 

مخزن نگهداری شیره صاف شده، پمپها 
وصافیهای مختلف، 

 ستگاه پرکن  پاستوریزاتور،د

1 

• 1 یکهزار تنی  سردخانه 3

• 1  مترمکعبی30 کمپرسورهوا 4

 

 :کارکنان تعداد-6
 کل کارکنان ساده کارگر ماهر کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت

1 1 3 2 24 64 
 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
524 40 103 

 
 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
00/16100 2200 2000 4600 

 


