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 بیسکویت
 

 :انواع تولیدات-1
 ظرفیت اسمی

ف
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 مشخصات فنی تولیدات
 واحد مقدار

ایران به  با رطوبت کم و مواد اولیه اصلی آرد، شکروروغن با مشخصات وویژگیهای مندرج دراستانداردهای ملی بیسکویت 1
  592و 37 های شماره

 تن 1000

 
 :فرآیند تولید-2

مواد اولیه  
                                                                                                محصول  

       
 
 
 سردکننده.)5           توزین                                .) 1
 رج کن.)6میکسر                                            .)2
 بسته بندی.)7فرم دهنده روتاری                            .)3
 فرتونلی                                   .)4

 
 :عملیاتی ویژگیهای فرآیند،نکات فنی و شرایط-3

 :باشد لیدبیسکویتبشرحزیرمیفرآیندتو مختلف مراحل
 )براساس فرمولاسیون واحد(توزین مواد اولیه -

 اختلاط مواد اولیه
 فرم دهی- 
 پخت– 
 وجه تمایز انواع بیسـکویت در    بسته بندی- سرد کردن - 

باشد راههای    فرمولاسیون ونحوه اختلاط مواد اولیه می     
کلیه مواد  : باشد  مختلف اختلاط مواد اولیه بشرح زیر می      

آرد، روغن ، اینورت ، گلـوکز و غیـره را بهمـراه             : شامل
آب وارد میکســر خمیــر کــرده و خــوب بــا هــم مخلــوط 

درروش دوم  . کنیم تا خمیر حالت منتاسب را پیدا کند         می
تمام مواد بجـز روغـن آرد را بـه میکسـر وارد و آن را                

کنیم تا جائی کـه شـکر گلـوکز وغیـره             خوب مخلوط می  
 و سپس آرد و روغن را اضـافه   کاملاً حل ومخلوط شده   

دهـیم تـا      کنیم و مدتی عمل مخلوط کردن را ادامه می          می
در روش سـوم شـکر،اینورت،      . خمیر مناسبی بدست آید   

روغــن گلــوکز واســانس بــا یکــدیگر مخلــوط نمــوده تــا 
کنیم و به عمـل       بصورت کرم درآید سپس آب اضافه می      

 وتـا   دهیم و پـس از آن آرد را افـزوده           هم زدن ادامه می   
بدســت آوردن خمیــر مناســب بــه عمــل هــم زدن ادامــه 

در روش چهارم شکر وروغن را بصورت کرم        . دهیم  می
کنیم و  در آورده سپس نصف آب را افزوده ومخلوط می

بعد بقیه مواد را بجز آب اضـافه و پـس از اینکـه خـوب                
کنیم و بـه      مخلوط کردیم بقیه مقدار آب را هم اضافه می        

. دهیم تا خمیر مناسب بدست آیـد        یعمل هم زدن ادامه م    
باشد چرا کـه خمیـر        ترین راه اختلاط راه اول می       مناسب
پس ازاینکه خمیر تهیه گردیـد      . آید  تری بدست می    مطلوب

ــه دســتگاه     ــل شــده و ازآنجــا ب ــر منتق ــه مخــزن خمی ب
دهنـده   دسـتگاه فـرم  . دهنده بیسـکویت خواهـد رفـت       فرم

درقسـمت  کـه   (های متفـاوت اسـت      بیسکویت دارای قالب  
توسـط  ) ماشین آلات توضیحاتی کافی داده خواهد شـد       

پس از  . کند    این دستگاه بیسکویت فرم دلخواه را پیدا می       
فرم گیری خمیر برروی نوار برزنتی منتقـل شـده و بـر             
روی نوار خمیرهای دفرمه و یا آنهائی که شـکل لازم را            
ندارند توسط کارگر جداشده و مابقی بـه قسـمت پخـت            

پخـت بیسـکویت عمـدتاً توسـط فرهـای          . یابـد   انتقال می 
متـر تـا    18شود کـه طـول ایـن فرهـا از             تونلی انجام می  

باشـده و براسـاس طـول فـر درجـه             متر متفاوت مـی   40
. باشـد    درجه سانتیگراد متغیر می    280 تا   180حرارت از   

بعد ازپخت بیسکویت بر روی میز گـردون قـرار گرفتـه            
در . شـود   تقـل مـی   واز آنجا به درون تونل سـردکننده من       

بـر روی نـوار     . شـود   تونل سرکننده بیسکویت خنک مـی     
باشـد منتقـل شـده،        بسته بنـدی کـه شـامل اسـتاکر مـی          

شـود    بندی می   دسته گردیده و توسط ماشین بسته       دسته
واز آنجا به قسمت بسته بندی نهایی رفتـه و سـپس بـه              

 .شود انبار جهت انتقال به قسمت توزیع فرستاده می
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 :لیه اصلیمواد او-4

 مصرف سالیانه

ف
ردی

 

مواد اولیه 
 اصلی

ین واحد مقدار مشخصات فنی
تأم

و   بادرصـدخلوص   اولیـه   ماده آرد 1
  وگلــــوتن پــــروئین میــــزان
 مشخص

 تن 4/683
�

  ازنـوع   شیرین  ایجادطعم  برای شکر 2
 خوراکی

� تن 4/122

� تن 2/112 نباتی ازنوع تردی ایجاد برای روغن 3
   وتسریع  کردن یرین ش برای گلوکز 4

 کردن واکنش
� تن 6/60

� کیلوگرم 1010 درانواع مختلف اسانس 5
� کیلوگرم 3800 بندی برای بسته سلوفان 6
� عدد 188700 بندی برای بسته کارتن 7
� کیلوگرم 20200 برای بهبودطعم شیرخشک 8
� کیلوگرم 14140 برای تولیدگازوتخلخل کربنات  بی سدیم 9
گـاز    نگهـداری   برای  مناسب  انمیز نمک 10

 در خمیر
� کیلوگرم 5050

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ):وتعمیرگاه فرآیندتولید،آزمایشگاه (   اصلی وتجهیزات آلات ماشین-5

ف
ردی

 

 آلات و  ماشین
 تجهیزات

ین تعداد مشخصات فنی
تأم

 

� 3 - خمیرگیر 1
� 1 متربایک قالب سانتی80عرض قالب زن 2

  حرارتیمرکز  مترباسه27طول فرتونلی 3
 متر سانتی80 عرض

1 
�

� 1 متر  سانتی80عرض )رج کن(استاکر 4

 80 متــــر، عــــرض 4طــــول سردکن  5
 متر سانتی

1 
�

� 1  گرمی300-50بسته های  ای جعبه بندی بسته 6
� 1  وسایل توزین 7

 
 :کارکنان تعداد-6

 کل کارکنان ساده کارگر ماهر کارگر تکنسین کارشناسی مدیریت
1 0 2 2 10 19 

 
 :مورد نیاز انرژی کل-7

 )ژول گیگا(روزانه سوخت )مکعب متر(روزانه آب )وات کیلو(برق توان
87 15 20 

 
 )مترمربع:(زمین و ساختمانها-8

 زیربنا کل انبارها کل سالن تولید زمین
3400 415 365 975 

 

 


