زعفران و چگونگي تشخيص زعفران اصل
زعفران از خانواده زنبقيان Iridiaccac با نام علمي Crocus sativius گياهي است علفي پايا و بدون ساقه كه داراي غده هاي پيازمانند و توپر به نام بنه (پياز) كه هر بنه داراي 6-9 برگ باريك و يك تا سه گل ارغواني و هر گل داراي شش گلبرگ، يك مادگي در مركز گل قرار گرفته و يك تخمدان غده اي از قسمت تخمدان خامه باريك خارج مي گردد . خامه زرد رنگ به يك كلاله شفاف قرمز نارجي سه شاخه به طول 5/2 تا 3 سانتي متر تقسيم مي شود، سه كلاله همراه با خامه اي كه در حدود پنج سانتي متر پس از خشك شدن (خشك كردن) همان زعفران تجاري                       را تشكيل مي دهد.
زعفران به عربي الزعفران و به انگليسي Saffron و اصل آن برابر اظهار مورخين از ايران و هند                    مي باشد ويكي از محصولات كشاورزي قابل صدور و ارزآور بوده و ساليانه به طور متوسط با توجه به شرايط كشت 160 الي 75 تن توليد نه تنها نيازهاي داخلي بلكه مقدار متشابهي نيز به خارج صادر مي گردد. زعفران ايران در بازارهاي جهاني به صورت سرگل - دسته- پوشال عرضه                   مي گردد كه بيشتر استان هاي خراسان/ فارس/كرمان/ اصفهان (شهرهاي قائن/ اصطهبان) توليد         مي شود توليد عمده زعفران دنيا از ايران بوده ولي سهم صادرات و عرضه آن به بازارهاي جهاني نسبت به توليد بسيار اندك مي باشد. خريداران اين محصول تمايل دارند محصول زعفران داراي استانداردهاي مشروحه ذيل باشد در غير اين صورت غير اصل محسوب شده و خريداري نخواهد داشت. استانداردها عبارتند از: 

استاندارد/ 2-3632-ISO بند 9 (معيار بر اساس بو و درصد رطوبت)
استاندارد/ 2-3632-ISO بند 10 (معيار بر اساس بو و درصد خاكستر از ماده خشك)

استاندارد/ 930-ISO (بر اساس حلاليت ماده خشك زعفران در آب سرد)

استاندارد 9/941-ISO  (درصد حلاليت خاكستر در داخل اسيد)

استاندارد/1871-ISO  (درصد مجموع نيتروژن در ماده اصلي)

استاندارد/ 1654598-ISO (درصد فيبر موجود در ماده اصلي)

استاندارد/ 2-3632-ISO بند 13 (بر اساس رنگ)

كه با توجه به حساسيت هاي حاكم بر بازار جهاني وجود و اعمال استاندارد هاي فوق الذكر- امكان اختلاط و تقلب در محصول بسيار بعيد به نظر مي رسد آنچه براي كارشناسان محترم رسمي در اين مقاله مهم و حائز اهميت است وجود زعفران تقلبي و غير اصل در گمركات كشور و در انبارهاي داخلي و محلي و يا در مبادي خروج مي باشد كه در موارد طرح دعوي وپرونده ها، رعايت برخي نكات تشخيص لازم به نظر مي رسد و كمك مؤثري در كشف حقايق براي مراجع محترم قضايي خواهد بود. گراني محصول زعفران سودجويان را احتمالاًَ به توليد و فروش محصول تقلبي و غير اصل كه از طريق ريشه هاي رنگ شده پياز معمولي، پرچم گلرنگ، ريشك هاي ذرت به دست مي آيند ترغيب نمايد كه براي به دست آوردن سود بيشتر لطمه اي به بازرگاني و صادرات غير نفتي كشور وارد سازند، اميد است كه با رعايت و روشن گري هاي فني مشروحه زير قدم مثبت و مناسبي در جهت توليد اصولي و بهداشتي اين محصول برداشته شود. زعفران اصيل و طبيعي داراي خصوصياتي است كه زعفران تقلبي و غير اصل فاقدآن مي باشد كه شامل:
1- زعفران اصل در حالت معمولي  به صورت توده اي قرمز رنگ با بوي مخصوص و معطر و مزه تلخ دارد.
2- زعفران اصل در حالت معمولي به صورت تازه و نرم و شفاف بوده و خشك آن شكننده است.

3- زعفران اصل در حالت معمولي و خالص وقتي در آب حل گردد آب را زرد رنگ مي نمايد در صورتي كه رنگ زعفران غير اصل قرمز ميخكي يا نارنجي است.
4- زعفران اصل وقتي در آب حل مي گردد در محلول اسيد سولفوريك غليظ تغيير رنگ مي دهد و به رنگ آبي تيره تبديل مي شود در صورتي كه زعفران غير اصل تغيير رنگ نمي دهد.
5- زعفران غني شده با روغن سنگين تر است و با قرار دادن آن روي كاغذ صافي از خود لكه هاي چرب برجاي مي گذارد.
6- زعفران اصل در اثر سوزاندن 5 تا 7 درصد خاكستر برجاي مي گذارد نه بيشتر.
7- زعفران اصل و خالص كاملاً خشك و شكننده است.

8- زعفران اصل و خالص با آب دهان به رنگ زرد طلايي در مي آيد.
9- زعفران اصل و خالص اگر ده ميلي ليتر (CC) بنزين معمولي مخلوط شود رنگ زرد به دست مي آيد.
