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بسمه تعالي

پيشگفتار

استاندارد آئين كاري نگهداري و ترابري گيلاس و آلبالو در سردخانه بوسيله كميسيون فني مربوطه تهيه و تدوين شده و در دويست و چهل و هفتمين كميته ملي استاندارد كشاورزي و غذايي مورخ 77/12/23 مورد تصويب قرار گرفته، اينك به استناد بند 1 ماده 3 قانون اصلاحي قوانين و مقررات موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مصوب بهمن ماه 1371 به عنوان استاندارد رسمي ايران منتشر مي گردد.

براي حفظ همگامي و هماهنگي با پيشرفتهاي ملي و جهاني در زمينه صنايع و علوم، استانداردهاي ايران در مواقع لزوم مورد تجديد نظر قرار خواهند گرفت و هر گونه پيشنهادي كه براي اصلاح يا تكميل اين استانداردها برسد در هنگام تجديد نظر در كميسيون فني مربوط مورد توجه واقع خواهد شد.

بنابراين براي مراجعه به استانداردهاي ايران بايد همواره از آخرين چاپ و تجديد نظر آنها استفاده نمود.

در تهيه و تدوين اين استاندارد سعي شده است كه ضمن توجه به شرايط موجود و نيازهاي جامعه حتي المقدور بين اين استاندارد و استاندارد كشورهاي صنعتي و پيشرفته هماهنگي ايجاد شود.

لذا با بررسي امكانات و مهارتهاي موجود و اجراي آزمايشهاي لازم اين استاندارد با استفاده از منبع زير تهيه گرديده است:

ISO 7920 - 1984
Sweet cherries and Sour Cherries - Guide to Cold storage and refrigerated transport

 
 

آئين كار نگهداري و ترابري گيلاس و آلبالو در سردخانه

 -1هدف

هدف تدوين اين آيين كار تعيين روش بهينه نگهداري گيلاس و آلبالو در سردخانه  هاي ثابت و يا ترابري آن در سردخانه  هاي متحرك مي  باشد.

 -2دامنه كاربرد

اين آيين كار درباره نگهداري وترابري گيلاس و آلبالوي محصول ايران كه بصورت تازه به مصرف مستقيم خوراك انسان يا مصارف صنعتي ميرسدكاربرد دارد.

 -3تعاريف و اصطلاحات 

در اين آيين كار واژه  ها و اصطلاحات با تعاريف زير به كار برده مي  شود:

 -1-3گيلاس - ميوه رسيده درخت گيلاس با نام علمي . Prunus avium lاز خانواده  Rosaceaeمي  باشد.

 -2-3آلبالو - ميوه رسيده درخت آلبالو با نام علمي  .  Prunus cerasus lاز خانواده   Rosaceaeمي  باشد.

 -3-3سردخانه - عبارتست از فضاي محفوظي به صورت ثابت يا متحرك كه داراي تجهيزات لازم سرمازا باشد.

 -4-3سردخانه ثابت - مجموعه  اي است از ساختمانها كه داراي تأسيسات و تجهيزات سرمازا مي  باشد و شرايط ويژه نگهداري درست كالاي موردنظر را به ويژه از ديد دما و رطوبت درمدت نگهداري تأمين مي  نمايد.

 -5-3سردخانه متحرك - وسايل ترابري مجهز به تجهيزات سرمازا (مانند كاميون  ،كشتي و واگنهاي قطار) است كه شرايط ويژه نگهداري درست كالاي موردنظر را به ويژه از ديد دما و رطوبت درمدت ترابري تأمين مي  نمايد.

 -4شرايط برداشت و انبار كردن

 -1-4گزينش رقمها

 -1-1-4گيلاس - رقمهاي گيلاس كه رنگ تيره و گوشت سفت دارند (معمولا ديررس ) براي نگهداري و ترابري در سردخانه مناسب هستند. رقمهايي كه زود مي  رسند و داراي گوشت نرم هستند، بزودي خراب شده و كيفيت خود را از دست مي  دهند. گيلاسهاي صورتي بسرعت رنگ خود را از دست مي  دهند. بنابراين  ، اين ميوه  ها بايد هرچه زودتر پس از برداشت مصرف شوند.

 -2-1-4آلبالو - رقمهايي كه دير مي  رسند و گوشت سفت دارند مناسب براي نگهداري و ترابري دوره  هاي كوتاه هستند. رقمهايي كه زود مي  رسند و گوشت نرم دارند براي نگهداري مناسب نيستند و بايد بيدرنگ پس از برداشت مصرف و فرايند شوند.

 -2-4برداشت -

برداشت نبايد بيدرنگ پس از بارندگي انجام شود و بهتر است كه در ساعات خنك اوليه صبح انجام گيرد. ميوه  ها بايد وقتي برداشت شوند كه ويژگيهاي ميوه رسيده رقم خود را بدست آورده باشند. رسيدگي ميوه را مي  توان از روي رنگ  ، مزه و اندازه  گيري مواد جامد محلول در آب تشخيص داد. گيلاس و آلبالو براي مصرف مستقيم بايد همراه با دم (ازجاي اتصال دم به ساقه ) با دقت به وسيله دست چيده شوند، در هرحال در موارد ويژه  اي مانند طبيعت رقم يا تيمارهاي شيميايي پيش از برداشت (براي مثال كاربرد اترل 1 دم ميوه پيش از برداشت خشك مي  شود. دراين موارد مي  توان ميوه بدون دم را براي فرايند صنعتي برداشت و گردآوري كرد. اگر اين ميوه  ها (ميوه  هاي بي دم ) از محل اتصال دم  ، شيره پس ندهند براي نگهداري كوتاه مدت يا ترابري راه دور مناسب مي  باشند. ميوه  ها را ممكن است مستقيمأ پس از برداشت بسته بندي كرد. اين كار از كم شدن رطوبت ميوه  ها پس از چيدن جلوگيري مي  كند و همچنين از ميوه  ها در برابر باد، گرما و نور خورشيد در حين ترابري تا رسيدن به انبار خنك محافظت مي  كند.

 -3-4ويژگيهاي كيفي ميوه براي  نگهداري و ترابري :

ميوه هايي كه براي نگهداري و ترابري در سردخانه در نظر گرفته مي  شوند بايد كامل  ، سالم  ، پاكيزه  ، رسيده  ، بدون هرگونه آسيب مكانيكي و آسيب برخاسته از شش پايان باشند. رنگ ميوه تازه بايد براق  ، پوست ميوه بايد بدون چروكيدگي  ، ميوه بايد پر و دم آن برنگ سبز تازه (روشن ) باشد. ميوه هايي كه با تكان دادن از درخت از آن جدا شده  اند براي نگهداري و ترابري مسافت دور مناسب نيستند اما بايد بيدرنگ از راه فروبردن در آب يخ دار تا دماي  5زينه سلسيوس خنك شوند و درظرف چند ساعت پس از برداشت فرايند گردند.

 -4-4بسته بندي :

بسته بندي بايد به گونه  اي باشد كه ميوه  ها را در برابر فشار، له شدن و آسيب ديدن محافظت كند. براي بسته بندي مي  توان از جعبه  هاي چوبي كه در هركدام  6تا  10كيلوگرم ميوه به صورت آزاد يا در لايه  اي با بلنداي بيشينه  ،  1سانتيمتر مي  باشد بهره  گيري كرد. براي حفظ كيفيت ميوه  ها، از جعبه  هاي پلاستيكي نيز مي  توان بهره گرفت . اگر از جعبه  هاي چوبي يا فيبري استفاده مي  شود، بهره  گيري از يك لايه كاغذي درون هر جعبه كه جاذب آب باشد سودمند است . درون جعبه  ها را مي  توان با ورقه  هاي پلي اتيلن پوشاند كه اين كار سبب كاهش اكسيژن و افزايش دي اكسيد كربن مي  شود كه براي حفظ كيفيت ميوه مناسب است . براي كاهش زيانهاي برخاسته از ضرب ديدن  ، فرورفتگي سطح ميوه و كم شدن وزن آن  ، بايد دقت زياد براي كمينه كردن فشار، بهم فشردگي و آسيبهاي برخاسته از لرزش در هنگام برداشت  ، درجه بندي  و ترابري انجام شود.

 -5-4انبار كردن :

ميوه  ها بايد بيدرنگ پس از بسته بندي در انبار سرد گذاشته شود تا سبب كم شدن نرخ تنفس و جلوگيري از كاهش وزن و در نتيجه افزايش عمر انباري آنها گردد.

 -5شرايط بهينه نگهداري

 -1-5دما:

دماي بهينه براي :

الف : گيلاس  +1تا  +2زينه سلسيوس است 

ب : آلبالو  -1تا  +2زينه سلسيوس است 

يادآوري : اگر چه نقطه انجماد در گيلاس نزديك به  -2زينه سلسيوس است  ولي ميوه ويژگيهاي مزه خود را به سرعت در دماي زير  +1زينه سلسيوس از دست مي  دهد.

 -2-5رطوبت نسبي :

رطوبت نسبي مناسب هوا براي نگهداري گيلاس و آلبالو بين  90تا  95درصد مي  باشد.

 -3-5تركيب هوا:

گيلاس را مي  توان در هوايي كه داراي دي اكسيد كربن بالا ( 5تا  6درصد) و اكسيژن كم ( 2تا  3درصد) است نگهداري كرد.

 -4-5عمر انباري 2 

 -1-4-5عمر انباري گيلاس بستگي به رقم آن دارد ولي در دماي  1تا  2زينه سلسيوس  ، مي‏توان ميوه را براي مدت  2تا 3هفته نگهداري كرد. اگر دما بين  2تا 5 زينه سلسيوس باشد عمر انباري آن تنها چند روز خواهد بود.

 -2-4-5آلبالو:

اگر دما بين  1تا  2زينه سلسيوس باشد آلبالو را مي  توان تا  5روز نگهداري نمود و اگر دما بيش از  2زينه سلسيوس باشد نمي  توان آن را نگهداري كرد.

 -6ترابري سرد

 -1-6شرايط بهينه براي ترابري :

باتوجه به طبيعت ميوه  ها، ترابري آن  ها نبايد بيشتراز  3روز بدرازا بكشد. چگونگي چيدن بار در وسايل ترابري بايد برابر استاندارد ملي ايران به شماره ....................3 باشد.

 -2-6وسايل ترابري :

ميوه  ها درحين ترابري بايد پيوسته سرد نگهداشته شوند. براي اين منظور مي  توان يا از كاميونهاي يخچالدار يا از يخ در واگنهاي خنگ شده راه آهن بهره  گيري كرد. در كاميونها و وسايلي كه براي ترابري بكار گرفته مي  شود نبايد قبلا چيزهايي كه به تندرستي زيان مي  رساند (مانند مواد شيميايي  ، آفت كشها و كودها) ترابري شده باشد. وسايل ترابري بايد در وضعيت كاركرد خوب باشند مانند اينكه بادزنها بايد كاركنند، آبروهاي درون واگنهاي قطارهايي كه با يخ سرد مي  شوند بايد آزاد باشند، گردش هوا ميان بسته  ها بايد بخوبي انجام شود. پيش از بارگيري  ، فضاي بارگيري وسايل ترابري يابه وسيله انبار يخ يا با بهره  گيري از سردكنهاي مكانيكي از پيش خنك شده باشد.

 -3-6ترابري  ، جابجايي در مقصد

اگر يخها در حين ترابري در واگنهايي كه با يخ خنك مي  شوند، بدليل هواي گرم يا بدرازا كشيدن ترابري  ، آب شود، يخ گذاري بايد در ايستگاههاي بين راه انجام گيرد تا اطمينان حاصل گردد كه كمينه [image: image1.wmf]3
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 در يخدان  هاي واگنها هنگام رسيدن به مقصد پر از يخ باشد.

پس از تخليه ميوه از وسايل ترابري  ، سردكردن پيوسته ميوه تا هنگام كاربرد پاياني آن بايد ادامه پيدا كند

